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BATAFINO X

MANUALE D'ISTRUZIONE, USO E MANUTENZIONE
ITALIANO

Vi ringraziamo per la fiducia dimosfrataci avendo scelfo uno dei nostri
prodoffi. Vi consigliamo di leggere affenfamente quesfo manuvale nel quale
sono riporfate fuffe le indicazioni per manfenere inalferate le caraftferisfiche,
sia esfefiche che funzionali, del vosfro nvovo prodoffo.

1. Avvertenze

1.1 Premessa

1.2. Avvertenze per il trasporto, la movimentazione e il disimballaggio
1.3. Avvertenze per il posizionamento e I'installazione
1.4. Connessione alla rete elettrica

2. ldentificazione e/o marcatura

3. Uso previsto

4. Descrizione tecnica

S. ldentificazione delle parti

6. Quadro comandi

6.1 Pannello di controllo (centralina)
6.1.1.Abbattimento positivo a temperatura
6.1.2.Abbattimento negativo a temperatura
6.1.3.Abbattimento positivo a tempo

6.1.4. Abbattimento negativo a tempo
6.1.5.Sbrinamento

6.2. Indicatore HP

7. Consigli per I'uso corretto.

8. Istruzioni per la manutenzione

8.1. Norme elementari di sicurezza

8.2. Manutenzione ordinaria di pulizia dell’abbattitore.
8.3. Manutenzione periodica dell’abbattitore.

8.4. Scarico dell’acqua di sbrinamento

9. Soluzioni ad alcuni problemi

10. Assistenza clienti

11. Riciclaggio

12. Schema elettrico
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7. Avverfenze |

/] remesse
Questo manuale contiene le informazioni utili per I'installazione e I'uso corretto della
apparecchiatura. E' obbligatorio per utilizzatore leggere ed utilizzarlo sempre come riferimento.
Per le principali operazioni possono venire evidenziate informazioni utili al fine di evitare rischi per
le cose o persone, o per dare dei consigli. Nella tabella sottostante sono riportati i simboli ed il loro
significato.

ATTENZIONE!
PERICOLO PER LA SICUREZZA DEL PERSONALE, FARE ESEGUIRE OPERAZIONI

A SOLO DA PERSONALE QUALIFICATO!

PRESTARE LA MASSIMA ATTENZIONE S| PUO DETERIORARE LA MACCHINA!

;\M CONSIGLI PER UN USO PIU CORRETTO E RISPARMIO

[ manuale in esame si riferisce all’uso dell’abbattitore serie AMX, le sue informazioni hanno lo
scopo di fornire indicazioni relative a:

. utilizzo dell’abbattitore;

. caratteristiche tecniche;

. istruzioni per I'installazione ed il montaggio;
J istruzioni per il personale addetto all’uso;

. interventi di manutenzione.

é I manuale € da considerarsi come parte integrante dell’abbattitore e come tale deve
essere conservato, per futuro riferimento, per tutta la durata del mobile.

Il produttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilitd nei seguenti casi:

J uso improprio del prodotto

J installazione non corretta, non eseguita secondo le procedure qui contenute;
J difetti di alimentazione;

J gravi mancanze nella manutenzione prevista;

J modifiche od interventi non autorizzati;

. utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello;

J inosservanza parziale o totale delle istruzioni;

. fori eseguiti alle superfici del mobile.

ATTENZIONE! L'apparecchiatura deve essere collegata ad un'alimentazione elettrica
corrispondente a quella riportata nella targhetta identificativa.

Il prodotto & stato studiato per I'inserimento al suo interno unicamente di prodotti
alimentari, ogni altro uso NON ¢ previsto.

Non tfoccare a mani nude le superfici inferne dell’abbattitore dopo il funzionamento.

L'uso dell’abbattitore garantisce la non proliferazione di germi patogeni (microbi
aerobi,salmonelle, ...) che sono tanto piu tossici, quanto &€ maggiore il loro numero
nell’alimento stesso.
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Le modalitd di comportamento da seguire per una corretta movimentazione e posizonamento
del mobile sono le seguenti:

é Ogni movimentazione della macchina deve essere eseguita ad alimentazione
disinserita (spina staccata), e si devono prendere tutte le precauzioni al fine di evitare
danni a persone o cose.

A Non capovolgere o poggiare sui fianchi la macchina.

Utilizzare mezzi adeguati scelti in base alla macchina da movimentare. A tale scopo
A accertatevi del peso del mobile da movimentare cosi da organizzare i mezzi per il
trasporto e la manutenzione.

A Le parti diimballo devono essere smaltite secondo le norme vigenti nel paese di ufilizzo
dell’apparecchiatura.
/.3 AWwerienze or700852/0/7a077E/770 € / 177S/NaToE
Collocare il mobile in prossimita della posizione desiderata su pavimentazione solida, piana e
stabile.
Tagliare le reggette che fissano I'imballo di cartone al bancale in legno.
Togliere il cartone e spostare il mobile dal bancale in legno.
Livellare con precisione I'apparecchiatura, tramite i piedini regolabili, avvalendosi dell’ ausilio di
una livella a bolla. | piedini si regolano in altezza in senso rotatorio.
Lavare il mobile utilizzando uno strofinaccio umido con una soluzione di acqua e bicarbonato o
altri detergenti neutri, asciugare con un panno morbido.

L'ubicazione ideale di un mobile € il punto piu fresco ed arieggiato del locale, lontano
da fonti di calore e dalla luce solare.

A NON OSTRUIRE LE GRIGLIE DI AREAZIONE FRONTALI!

/L CONnIEessionNe o re/e eErmmice

A Questa operazione deve essere eseguita solo da personale QUALIFICATO!

I mobile viene fornito con cavo di alimentazione per il collegamento alla rete elettrica. Tra la rete
di alimentazione ed il cavo del mobile, deve essere installato un interruttore magnetotermico
(NON FORNITO).

Prima del collegamento alla rete elettrica assicurarsi che:

«Sia presente a monte dell’apparecchio un interruttore onnipolare con apertura
minima di 3 mm (richiesto per apparecchi forniti senza spina da collegare ad impianto

fisso)
A *Che il cavo di alimentazione non sia danneggiato, nel qual caso va sostituito

*Che la tensione erogata dalla rete corrisponda a quella riportata sulla targhetta
identificativa dell'apparecchio.

*Che I'impianto elettrico al quale ci si sta collegando sia realizzato secondo le

normative vigenti ed adeguato alla potenza elettrica nominale della macchina
Qualora si debba accedere a parti interne della macchina, si deve preventivamente scollegare
la spina e lasciare raffreddare la macchina per almeno un'ora a porta aperta e comunque
proteggere le mani con guanti.

Mai inserire qualsiasi oggetto dai fori di areazione con la macchina in funzione o
collegata all’alimentazione.




f AFINOX Per una corretta consultazione
< SR.L. VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA di QUeSTO mOnUO|e, identificate il

modello in vostro possesso framite le

2 /aenificazione e /o /marcatvra

CoDIcE 2 VATR. 3 indicazioni riportate sulla targhetta.
1 = P T w | lImobile e identificato framite i

parametri:

SBR NTO I NAZIO!

DERROSTNG (W NG ONE w [P 20 1-modello

2 3 2-codi

SUPERF ESP. codice

SR " RUENERe oy | Zcodiee |

REFRIGERANTE MASSA [ (Kg)

COOLING FLUID WEIGHT 4-commessa

CLASSE CLASSE FUNZ. 5-ordine

CLASS FUNCT.CLASS . . .

CONSUMO ANNUO . . 7 6-anno di fabbricazione

YEAR CONSUMPTION ) c €

COMMESSA ORDINE ANNO

W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6

Figura 1 - Esempio di targa di identificazione applicata all’apparecchio

La targhetta di identificazione € posta su un fianco interno del vano tecnico (vedi capitolo 5) ed
e accessibile togliendo la griglia di protezione posteriore.

A Tale operazione deve essere eseguita a macchina spental

3 Uso previsfo

L'abbafttitore € un mobile che completa la gamma dei prodotti Afinox S.r.l. nella “catena del
freddo”, garantendo una maggiore igiene nella preparazione e nella conservazione dei cibi. La
linea in esame prevede funzionamenti di vario genere, tanto da soddisfare qualunque esigenza
del cliente. Si hanno due possibili scelte per quanto riguarda I'abbattimento dei prodotti,
abbattimento a temperatura positiva e la surgelazione ed entrambi possono essere eseguiti a
tempo o con sonda al cuore.

L'abbattimento a temperatura positiva porta la temperatura al cuore del prodotto da +70°C

a +3°C entro 90 minuti, mentre I'abbattimento negativo (surgelazione) riduce rapidamente

la temperatura degli alimenti fino a -18 °C al cuore del prodotto entro 240 minuti, con la
temperatura in cella che varia dai -35 °C ai -40 °C.

4 Descrizione fecrnica

Tutti i materiali utilizzati nella costruzione sono garantiti per I'utilizzo alimentare ed i gas impegnati
nel circuito frigorifero sono quelli previsti dalla normativa vigente.

Le parti che compongono I'abbattitore sono fondamentalmente tre:

1- La parte meccanica & composta principalmente da un vano superiore armadiato e da
un vano tecnico, con camera direfrigerazione completamente in acciaio inox AlSI 304 18/10
ad angoli interni smussati e con evaporatore munito di ventilatori, il tutto affinché il flusso d'aria
generato da quest’ultimi, venga fatto girare in maniera indiretta e lambisca in modo uniforme gli
alimenti posti sulle teglie.

2- Il sistema elettrico/elettronico € composto da una scheda madre con interfaccia

3- La parte frigorifera si avvale di un circuito con componenti dimensionati per ottenere |l
massimo rendimento con il minimo consumo energetico.
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é. Quaaro comanads

./ Farnelo ol comnrono Cemnvanic)
I modello Basic ha come interfaccia la scheda rappresentata in figura 3. | tasti della centralina
in esame possono avere diverse funzioni ed in base alla combinazione con cui si utilizzano &

possibile eseguire diversi cicli.

Tasfo  Funzione

h Tasto Set

Tasto Start

Tasto incremento (Up)

.: Tasto decremento (Down)
HP- Spia allarme alta pressione

O

Figura 3 - Cenfralina elettronica versione Basic
d /7 ADOCT7777E/770 DOSIIIVO O 7E/7)0ETNTT
Premere il tasto “SET” fino a che non appare sul display la temperatura di fine

abbattimento positivo del prodotto (+3)
Inserire la sonda a spillone al centro del prodotto da abbattere

Premendo il tasto Start si avvia il ciclo di abbattimento positivo

2 ADDIT77E/770 17EQATNVO @ 7E/770E/ /N

Premere il tasto “SET” fino a che non appare sul display la temperatura di fine
abbattimento positivo del prodotto (-18) e si accende il led in corrispondenza alla

scritta "quick freezing”

9.0 @

Inserire la sonda a spillone al centro del prodotto da abbattere

Premendo il tasto Start si avvia il ciclo di abbattimento negativo

S
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Premere il tasto “SET” fino a che non appare sul display la temperatura di fine
abbattimento positivo del prodotto (+3)

Premere il tasto “UP” o “DOWN" fino alla comparsa del tempo, agire sui tasti “UP” o

. “DOWN" per modificare il tempo visualizzato

@ Premendo il tasto Start si avvia il ciclo di abbattimento positivo

A AOOTTN77E/7/O 1IEQIINVO O 7E/7)OO

Premere il tasto “SET” fino a che non appare sul display la temperatura di fine
abbattimento positivo del prodofto (-18) e si accende il led sotto la scritta “quick freezing”

Premere il tasto “UP"” o “DOWN" fino alla comparsa del tempo, agire sui tasti “UP" o

. “DOWN" per modificare il tempo visualizzato

@ Premendo il tasto Start si avvia il ciclo di abbattimento negativo.

A SO 170
Con abbattitore in stand-by ed a porta aperta premere per 5 secondi il tasto “START" attivando
cosi la ventilazione forzata necessaria per velocizzare lo sbrinamento.
Il ciclo di sbrinamento termina per fime-out o ripremendo il tasto “START”

o2 mcarore 7
Nelle versioni con scheda basic € prevista I'intfroduzione di una spia rossa che rileva quando la
macchina si blocca per il presentarsi di una situazione anomala di pressione interna al circuito
frigorifero ( vengono superatii 24 bar di pressione ). Tale situazione puo presentarsi nei seguenti
casi:
-temperatura ambiente froppo elevata unitamente a carico troppo caldo;
-condensatore infasato che non scambia;
-in caso di una nuova carica, se eccessiva;
-ventilatore del condensatore non sia bloccato.

La macchina, in questi casi, va spenta e lasciata raffreddare fino a che non si rientra nei limiti
della pressione permessa, a quel punto il compressore riparte senza alcun preavviso se il ciclo &
ancora in corso (riarmo automatico).

7. Consiglh per/uso correlfo.

Non sovrapporre gli alimenti da abbattere e/o surgelare e che non abbiano spessore
superiore ai 40-50 mm. Non sovraccaricare la macchina oltre a quanto stabilito.

Non superare i 3 chilogrammi per teglia.

Eseguire un preraffreddamento della camera prima del ciclo di abbattimento.

Abbattere un solo tipo di alimento per volta, cibi diversi hanno densitd diverse e quindi
i tempi richiesti per eseguire il ciclo variano.

Mantenere uno spazio sufficiente tra le teglie in modo da consentire un’adeguata
circolazione dell’aria (almeno 2 cm ), se la macchina non viene completamente
caricata suddividere le teglie in tutta I'altezza utile.

= E B E
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La sonda al cuore deve essere posizionata correttamente al centro del prodotto di
taglio o del pezzo piu grosso, e la punta non deve mai uscire dal prodotto e/o toccare
la teglia.

Pulire sempre la sonda dopo ogni utilizzo per evitare contaminazioni indesiderate.

Non coprire gli alimenti con coperchi o altro, tanto piu si isola I'alimento tanto piu si
allungano i tempi necessari per I'abbattimento.

Non intfrodurre derrate che siano molto al di sopra i 70°C, cid oltre a sovraccaricare la
macchina allunga notevolmente i tempi di abbattimento.

Non ostruire la bocca di aspirazione dei ventilatori dell’evaporatore.

PER ESTRARRE IL PRODOTTO CHE HA SUBITO PROCESSI DI CONGELAMENTO O
SURGELAZIONE USARE GUANTI DI PROTEZIONE PER EVITARE LA POSSIBILITA’ DI
CREARSI DELLE “USTIONI" DA FREDDO!!

8 [sthuzions per fa manufenzione
Da una corretta e periodica manutenzione dipende il buon funzionamento e la durata
dell’apparecchio.

2\

Tutte le operazioni di manultenzione e pulizia devono essere esequite dopo essers/
accertati che I'alimeniazione sia staccara [(spina disinserita dalla presa della refe
d’alimenitazione eleftirica).

&/ NOWme EEIEr /o) o SICLEaszey

A\
A\
A\
A\
A\

Non toccare la macchina con mani o piedi bagnati o umidi.

Non operare sulla macchina a piedi nudi.

Non inserire cacciaviti o altro tra le protezioni e le parti in movimento.

Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare la macchina dalla rete di
alimentazione

Non lavare mai I'abbattitore con getti d’'acqua diretti o a pressione

E’ SEVERAMENTE VIETATO RIMUOVERE LE PROTEZIONI ED | DISPOSITIVI DI SICUREZZA PER EFFETTUARE LE OPERAZIONI DI
MANUTENZIONE ORDINARIA. AFINOX S.R.L. DECLINA OGNI RESPONSABILITA PER INCIDENTI CAUSATI DALL'INADEMPIENZA DEL
SUDDETTO OBBLIGO.

E 2 MONITEr1Z10/7€ VN INID O OUNIT QN XDV E.
Queste operazioni possono essere eseguite dal personale addetto all’'uso o altri, solo dopo aver
letto le indicazioni qui sotto riportate.
*Pulizia del modulo esterno dell’abbattitore
Deve essere eseguita con un panno inumidito con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri
detergenti neutri, asciugare con un panno morbido.

*Pulizia del vano interno dell’abbattitore
Togliere le teglie, le griglie e le guide che si possono pulire, come la camera dell’abbattitore, con
un panno inumidito con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri detergenti neutri. Asciugare
con un panno morbido.

*Pulizia della sonda a spillone
Dopo ogni uso dell’abbattitore durante il quale e stata utilizzata la sonda a spillone, si deve
lavarla per mezzo di una spugna inumidita con una soluzione di acqua e bicarbonato.




A Queste operazioni sono da compiersi solo da personale adeguatamente addestrato!

ET M7enzone Oeionc e del) aboao/ore.

é Queste operazioni sono da compiersi solo a macchina staccata dalla rete di
alimentazione

é /L CONDENSATORE PRESENTA BORDI TAGLIENTI! DURANTE TUITE LE OPERAZIONI SOITO RIPORTATE

INDOSSARE SEMPRE GUANT/I PROTETTIVI.
Per un correfto funzionamento dell’abbattitore € necessario che il condensatore sia mantenuto
pulito per permettere la libera circolazione dell’aria. Questa operazione € da farsi ogni 30 giorni al
massimo. Si deve eseguire con pennello a setole morbide in modo da rimuovere tutta la polvere
e la lanugine che si deposita sulle alette del condensatore stesso. E' preferibile utilizzare un
aspirapolvere per evitare di disperdere nell’ambiente la polvere rimossa.
Nel caso siano presenti dei depositi untuosi, si consiglia di eliminarli usando un pennello imbevuto
d’'alcool.

E L SCHICO QEN QCQUD I SEVINICIIE/ 77O
La bacinella di scarico dell’acqua contenuta nella cella dell’abbattitore deve essere posta
softo I'apparecchiatura nelle apposite guide (attenzione che il tubo di scarico sia posizionato
all'interno della vaschetta stessa e libero da ostruzioni).
La bacinella deve essere svuotata periodicamente; per eseguire questa operazione basta
semplicemente estrarre la bacinella dalle guide, svuotarla e riinserirla nelle guide.

2 Soluzions ad alcun/ problernr

Qualora il vostro apparecchio non funzionasse correttamente, prima di chiamare il servizio di
assistenza tecnica, effettuate le seguenti semplici verifiche: risparmierete tempo e denaro.
Led scheda spenti, controllare che:

. non manchi corrente

. che l'interruttore a cui e collegata la macchina sia in posizione “1”

. che la spina sia inserita correttamente nella presa

. se la spia rossa € accesa disalimentare la macchina e lasciarla a porta aperta per almeno
un’ora.

Il display della centralina pud dare delle informazioni relative al mancato funzionamento
dell’abbattitore:
*Erl  Sonda cella (verificarne il corretto collegamento)
*Er2 Sonda spillone (verificarne il corretto collegamento o inserimento nel prodotto)
dr Porta aperta (chiudere la porta)
*dEF L'abbattitore sta eseguendo il ciclo di sbrinamento.

é Se il problema non viene risolto con i suggerimenti sopra descritti, richiedere
I'infervento di personale specializzato!

70, Assistenza clientyi

Per ottenere assistenza contattare il vostro rivenditore autorizzato fornendo i dati relafivi al
prodofto in esame, rilevabili dalla targhetta di identificazione (vedi capitolo 2. Identificazione e
marcatura)

/7. Ficiclaggio
I materiali impiegati nella costruzione dell’abbattitore sono:

Acciaio inox aisi 18/10 Struttura del mobile

PVC per alimenti Tutte le parti in materiale plastico
Qualora si decidesse di smantellare I'abbattitore, occorre operare alcune precauzioni nei riguardi
di alcuni materiali impiegati nella costruzione, ed affidarne il recupero a ditte specializzate per
quanto riguarda :

. isolamento termico
. gas frigorigeno
J olio del compressore
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This manual contains useful information for installation and correct use of the equipment. It is
compulsory for the user to read it and always use it as a reference.

For the main operations, information concerning avoidance of risks to property and persons or
information providing advice may be highlighted. The table below shows the symbols and their
meaning.

ZE CAUTION!
DANGER TO PERSONNEL SAFETY, OPERATIONS MUST BE PERFORMED ONLY BY QUALIFIED PERSONNEL!

PAY MAXIMUM ATTENTION — RISK OF DAMAGING THE MACHINE!

'\M HINTS FOR MORE CORRECT USE AND ENERGY SAVING

The manual refers to use of the AMX series blast chiller and the information contained in it provides

directions concerning:

. use of the blast chiller;

J technical specifications;

J installation and assembly instructions;

J instructions for operating personnel;

J maintenance operations.

A The manual must be considered an integral part of the blast chiller and as such must
be kept for future reference, for the entire life of the unit.

The manufacturer is exempt from all liability in the following cases:

inappropriate use of the product;

incorrect installation, not performed according to the procedures described in this manual;

power supply faults;

serious omissions in scheduled maintenance;

non-authorised modifications or operations;

use of non-original spare parts or spare parts not specific for the model;

partial or total failure to observe the instructions;

holes made on the surfaces of the unit.

CAUTION! The equipment must be connected to an electrical power supply
corresponding to the specifications in the identification plate.

The product has been designed to contain foodstuffs only and not for any other use.

Do not touch the inner surfaces of the blast chiller with your bare hands after
operation.
Use of the blast chiller guarantees non-proliferation of pathogenic germs (aerobic
microbes, salmonella, ...): the higher the number of these germs in the food, the
greater their toxicity.

/.2 701507 1IN I LI pOICKIID N ECOUNION S
Follow the instructions below for correct handling and positioning of the unit:
All machine handling operations must be performed with the power supply
disconnected (machine unplugged); all precautions must be taken to avoid injury to
persons and/or damage to property.

> PP

Do not overturn the machine or rest it on its side.

Use appropriate equipment suitable for the machine to be handled. For this purpose
ascertain the weight of the unit to be handled in order to organise transport and
maintenance.

> B




BATAFINO X

A The packaging must be disposed of according to the regulations in force in the
country where the equipment is being used.

/.3 POSIHOINIG 1) 1772STNION L ECDUNOLS
Position the unit roughly in the required position on a firm, flat, stable floor.
Cut the straps securing the cardboard packaging to the wooden pallet.
Remove the cardboard and move the unit off the wooden pallet.
Accurately level the equipment via the adjustable feet, using a spirit level. The feet are height-
adjusted by rotating them.
Clean the unit with a damp cloth with a solution of water and bicarbonate or other neutral
detergents and dry with a soft cloth.

é The ideal location for the unit is the coolest best-ventilated point in the room, well
away from sources of heat and sunlight.

& DO NOT OBSTRUCT THE FRONT VENTILATION GRILLES!

/L Connecrorn 7o 17e /77am7s

A THis OPERATION MUST BE PERFORMED ONLY BY QUALIFIED PERSONNEL!

The unit is provided with power supply cable for connection to the mains. A thermal magnetic
circuit breaker must be fitted (NOT SUPPLIED) between the mains and the unit cable. Before
connection to the mains ensure that:

an omnipole switch with minimum aperture of 3 mm (required for equipment
supplied without plug for connection to fixed system) is fitted upstream of the
equipment;

the power supply cable is not damaged:; if so, it must be replaced;

the voltage delivered by the mains corresponds to the voltage specified on the
equipment identification plate;

the electrical system to which the machine is connected complies with the current
regulations and is adequate for the rated electrical power of the machine.
If you have to access internal parts of the machine, it must first be unplugged and left to cool for
at least one hour with the door open; wear gloves as a precaution.

A\

2 [dentfication anayor rmarking

k AFINOX SRL VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTING - PADOVA - ITALIA

o\

Never insert any item from the ventilation holes with the machine operating or
connected to the power supply.

For correct consultation of the
manual, identify the model in
your possession by means of the

Figure 1 — Example of identification plate affixed fo the equipment.
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CODICE 2 MATR. 3 specifications on the plate.
e =N The unit is identified via the
1 V) (Hz) (KwW) (A)
parameters:
S NTO I NAZIO
DERROMNG (W) AINGTONE wn [P 20 1-model
2 3 2-cod
SUPERF ESP. code
SR " AT o) | 2code
REFRIGERANTE MASSA l (Kg) ;
COOLING FLUID WEIGHT 4-work order
CLASSE LASSE FUNZ. -
CLASS EUNCT .CLASS 5 order
CONSUMO ANNUO " _— 7 6-year of manufacture
YEAR CONSUMPTION c €
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6
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The identification plate is positioned on an inner side of the technical compartment (see chapter
5) and can be accessed by removing the rear protection grille.

A This operation must be performed with the machine switched offl

I Screauvled use

The blast chiller is a unit that completes the “cold chain” product range of Afinox S.r.l.,
guaranteeing greater hygiene in the preparation and storage of food. The line comprises various
types of operation to satisfy any customer requirements. There are two possible choices for blast
chilling: positive temperature chiling and deep-freezing and both can be performed on a time
basis or with probe.

Positive temperature chilling reduces the temperature in the middle of the product from +70°C to
+3°C in 90 minutes, while negative chiling (deep-freezing) rapidly reduces the temperature of the
food to -18°C in the middle of the product in 240 minutes, with the temperature in the cell varying
from -35°C to -40°C.

4 Jechrnical adescripliorn

All the construction materials are guaranteed for use with food and the gases used in the
refrigeration circuit comply with the current regulations.

The blast chiller consists basically of three parts:

1- The mechanical part consists mainly of an upper cupboard-type compartment and a
technical compartment, with refrigeration chamber made entirely of AISI 304 18/10 stainless steel
with bevelled inner corners and evaporator provided with fans, so that the air flow generated by
the fans is circulated indirectly and uniformly envelops the food items in the dishes.

2- The electrical/electronic system consists of a mother board with interface.

3- The refrigeration part is provided with a circuit with components sized to obtain maximum
efficiency with minimum energy consumption.

S Porfs /identiicalion

Top
Evaporator
Grille
Fan
Door
Technical compartment, .
Control unit

condenser unit

Feet Ventilation grille
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Conitro/ board
d /. Convolpaone! /conrel vy

The Basic model is provided with the interface board shown in figure 3. The control unit keys can

have different functions and different cycles can be performed according to the combination in
which they are used.

Key FuncTioN

h Set key
'®

Start key
Increment key (Up)
Decrement key (Down)

HP - High pressure alarm light

O

Figure 3 — Basic version electronic confrol unit
o/ / rosve 7emperariue crrng

Press the “SET" key until the product end of positive chilling temperature (+3)
appears on the display.

Insert the probe into the middle of the product to be chilled.

Press the Start key to start the positive chilling cycle.

Q

Negorie /emperaoiure c/mwng

Press the “SET" key until the product end of negative chiling temperature (-18)
appears on the display and the “quick freezing” led comes on.

Insert the probe in the middle of the product to be frozen.

Press the Start key to start the negative chiling cycle.

Q

N N
@ 00 @G

TINE Losive c/nIg

APress the “SET” key until the product end of positive chiling temperature (+3)
appears on the display.

Press the “UP"” or “DOWN" key until the time appears and press the “UP" or
“DOWN" keys to modify the time displayed.

Press the Start key to start the positive chilling cycle.

®

VA mwnea’ neganve crg

e Press the “SET" key until the product end of negative chiling temperature (-18)
appears on the display and the “quick freezing” led comes on.

@ @ Press the “UP" or “DOWN" key until the time appears and press the “UP" or
“DOWN" keys to modify the time displayed.

@ Press the Start key to start the negative chilling cycle.

o /5 LDerosinng

With the chiller in stand-by and the door open, press the “START” key for 5 seconds, thus activating
the forced ventilation necessary to speed up the defrosting.
The defrosting cycle is tferminated by time-out or by pressing the “START” key again.

- 14
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In the versions with basic board a red warning light signals when the machine locks out due to an
abnormal internal pressure situation on the refrigeration circuit (a pressure of 24 bars is exceeded).
This situation can occur in the following cases:

. ambient temperature too high together with load too hot;
J condenser clogged and does not perform exchange;

. with a new load, if excessive;

. condenser fan not blocked.

In these cases, the machine must be switched off and left to cool until the pressure returns to
within the normal limits; the compressor will re-start without any notice if the cycle is still in progress
(automatic reset).

7 Hinis for correct use

Do not place food items to be chilled and/or frozen on top of each other; items must
be no thicker than 40-50 mm. Do not load the machine beyond the maximum load
specified.

@ Do not exceed 3 kilos per dish.

@ Pre-cool the chamber before the chilling cycle.

Only chill one type of food at a time; different foods have different densities and
therefore the cycle time required varies.

Leave sufficient space (at least 2 cm) between the dishes to ensure adequate air
circulation; if the machine is not fully loaded, distribute the dishes throughout the working
height of the machine.

@ The probe must be correctly positioned in the middle of the largest-sized item, and the tip
must never protrude and/or touch the dish.

@ Always clean the probe after using it each time to prevent unwanted contamination.

@ Do not cover the food with lids or other; the more the product is insulated, the longer the
time required for chilling.

@ Do not place foodstuffs inside with temperatures above 70°C; in addition to overloading
the machine, this will considerably prolong chilling times.

@ Do not obstruct the evaporator fan intake.

WHEN TAKING OUT FROZEN OR DEEP-FROZEN PRODUCTS, WEAR PROTECTIVE
GLOVES TO AVOID COLD BURNS!

8 Mainfenance mstruclions
Correct operation and long life of the equipment depends on correct regular maintenance.

All maintenance and cleaning operations must be performed after ensuring that the
power supply has been disconnected (machine unplugged from the electrical power
supply socket).

& /. Basic Sa/eny ovecaouions

A Do not touch the machine with wet or damp hands.

& Do not work on the machine with bare feet.




A Do not insert screwdrivers between the protections and the moving parts.
A Do not pull the power supply cable to disconnect the machine from the power supply.

A Never wash the blast chiller with direct or pressurised jets of water.

You are strictly forbidden to remove the protections and safety devices in order to perform
routine maintenance operations. Afinox S.r.l. declines all liability for accidents caused by failure to

observe the above prohibition.

E 2 Kounnre c/earng of e Oeasr crmer
These operations can be performed by the operating personnel or other, only after they have
read the instructions below.
. Cleaning the outer module of the blast chiller
This operation must be performed with a cloth moistened with a solution of water and
bicarbonate, or other neutral detergents; dry with a soft cloth.
. Cleaning the inner compartment of the blast chiller
Remove the dishes, grilles and guides that can be cleaned, like the chiller chamber, with a cloth
moistened with a solution of water and bicarbonate or other neutral detergents. Dry with a soft
cloth.
. Cleaning the probe
Every time the chiller has been used with the probe, it must be cleaned using a sponge moistened
with a solution of water and bicarbonate.

EZ KOUIIE /77C/EIICE OF 7NE C/MIE,
A These operations must be performed only by adequately trained personnel!

é These operations must be performed only with the machine disconnected from the
power supply.

iﬁ THE CONDENSER HAS SHARP EDGES! ALWAYS WEAR PROTECTIVE GLOVES DURING ALL THE OPERATIONS
BELOW.

For correct operation of the chiller the condenser must be kept clean to permit free circulation

of the air. This operation must be performed every 30 days maximum. Use a soft bristle brush to
remove all the dust and fluff that deposits on the condenser fins. Preferably use a vacuum cleaner
to prevent dispersion of the dust in the environment.

If there are greasy deposits, you are advised to eliminate them using a brush soaked in alcohol.

E L LYaoim)g 17e Qeosiig warer
The drain basin for the water contained in the blast chiller cell must be positioned below the
machine in the guides (ensure that the drain pipe is positioned inside the basin and is free from
obstructions).
The basin must be emptied periodically; to do this, simply pull the basin out of the guides, empty it
and refit it in the guides.

g2 Problem solving

If your machine is not working correctly, before calling the technical support service carry out the
following simple checks: you will save time and money.

Board leds off. Check that:

. power is connected;

. the switch to which the machine is connected is in position “I";

J the plug is correctly inserted in the socket;

. if the red light is on, disconnect the machine and leave it with the door open for at least
one hour.
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The control unit display can provide information concerning non-operation of the blast chiller:

. Er1 Cell probe (check correct connection)

J Er2 Food probe (check correct connection or insertion in the product)
. dr Door open (close the door)

. dEF  The chiller is running the defrosting cycle

If the problem is not solved via the above suggestions, contact specialist personnel!

70 Cusformer service
To obtain assistance, contact your authorised dealer providing all the machine data, which can
be obtained from the identification plate (see Chapter 2, Identification and marking).

77. Recycling

The materials used in construction of the blast chiller are:

Aisi 18/10 stainless steel Unit structure

PVC for food All plastic parts

If you decide to scrap the chiller, certain precautions must be taken concerning the construction
materials used; the following must be delivered to specialist firms for recycling:

J thermal insulation

. refrigeration gas

J compressor oil
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MANUEL D'ISTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION ET L'ENTRETIEN
FRANCAIS

Nous vous remercions pour la confiance que vous nous avez fémoignée en
choisissanf un de nos proquifs. Nous vous conseillons de lire affentivement
ceffe nofice qui contient foutes les indications pour conserver en parfait éfat
les caractferistiques, esthétiques ainsi que fonctionnelles, de vofre nouveau
produit.
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Cette notice contient les informations utiles pour I'installation et I'usage correct de I'appareil.
L'utilisateur doit lire cette notice et toujours I'utiliser comme référence.

Des informations utiles relatives aux opérations principales peuvent étre mises en évidence pour
éviter les risques aux biens et aux personnes ou pour donner des conseils. Dans le tableau ci-
dessous on indique les symboles et leur signification.

PERSONNEL QUALIFIE!

ATTENTION!
A DANGER POUR LA SECURITE DU PERSONNEL, FAIRE EFFECTUER LES OPERATIONS UNIQUEMENT PAR DU
A FAIRE TRES ATTENTION LA MACHINE PEUT S’ ABIMER!

'\M CONSEILS POUR UN USAGE PLUS CORRECT ET ECONOMIE

Cette notice se réfere a I'usage du dispositif pour la baisse rapide de température de la série
AMX, les informations qu’elle contient ont pour but de fournir les indications concernant:
. I'usage de I'appareil;

. les caractéristiques techniques;

. les instructions pour I'installation et le montage;

J les instructions pour le personnel chargé de I'usage;
. les interventions de maintenance.

é CETTE NOTICE DOIT ETRE CONSIDEREE COMME PARTIE INTEGRANTE DE L' APPAREIL ET COMME TELLE ELLE DOIT
ETRE CONSERVEE, POUR TOUTE REFERENCE FUTURE, POUR TOUTE LA DUREE DE VIE DU MEUBLE.
Le producteur décline toute éventuelle responsabilité dans les cas suivants:

J usage impropre du produit

. installation incorrecte, non effectuée selon les procédures décrites dans cette notice;
. défauts d'alimentation;

. graves insuffisances de la maintenance prévue;

J modifications ou interventions non autorisées;

J utilisation de pieces de rechange non originales ou non spécifiques pour ce modele;
J non respect partiel ou total des instructions;

J trous effectués sur la surface du meuble.

ATTENTION! L'appareil doit étre branché a un réseau d'alimentation électrique
correspondant a celui indiqué sur la plaquette signalétique.
Le produit a été étudié uniquement pour contenir des aliments, tout autre usage N'est
PAS prévu.
Ne pas toucher les surfaces internes de la machine avec les mains nues apres son
fonctionnement.
L""'usage du dispositif de baisse rapide de la température garantit Ila non prolifération
de germes pathogenes (microbes aérobiens, salmonelles, ...) dont la toxicité en
fonction de la quantité contenue dans I'aliment.

/.2 AVESTISSEn7Es7S 0oLy /8 1I1500/7 1 1770UTEIN00 EF /6 dEOIIgE
Les modalités de comportement a suivre pour une manutention et un positionnement correct du
meuble sont les suivantes:
Toute manutention de la machine doit étre effectuée quand I'alimentation est
débranchée (fiche débranchée), et il faut prendre toutes les précautions afin d'éviter
les dommages aux personnes et aux biens.

- dd e

Ne pas retourner la machine ou la poser sur les parois latérales.

Utiliser des moyens de transport appropriés a la machine. Dans ce but, vérifier le
poids de la machine & déplacer pour pouvoir choisir les moyens de transport et
manutention.

Les emballages doivent étre éliminés conformément aux normes en vigueur dans le
pays d'utilisation de I'appareil.

> > >
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/.3 AVESTISSE77E//S OOLY 18 OOSIION W IEIIES N EF /1775777077
Placer le meuble prés de la position désirée sur un plancher solide, plat et stable.
Couper les feuillards qui fixent I'emballage en carton & la palette en bois.
Enlever le carton et déplacer le meuble de la palette en bois.
Niveler avec précision I'appareil a I'aide des pieds réglables, en utilisant un niveau a bulle. Les
pieds se reglent en hauteur par rotation.
Laver le meuble en utilisant un chiffon humide imbibé d’une solution d’eau et de bicarbonate ou
d’'autres détergents neutres, essuyer avec un chiffon doux.

é La position idéale pour un meuble est le point le plus frais et le plus aéré du local loin
des sources de chaleur et de la lumiére du soleil.

& NE PAS OBSTRUER LES GRILLES D’AERATION FRONTALE!
/L BIOrICHENIE 1 U 1ESE E/CCHIINE

A Cette opération doit étre effectuée uniqguement par du personnel QUALIFIE!

Le meuble est fourni avec céble d'alimentation pour le branchement au réseau électrique. Entre
le réseau d’alimentation et le cdble du meuble, il faut installer un interrupteur magnéto-thermique
(NON FOURNI). Avant le branchement au réseau électrique, vérifier que:

een amont de I'appareil soit installé un interrupteur omnipolaire avec ouverture
minimum de 3 mm (nécessaire pour les appareils fournis sans fiche de branchement
a installation fixe)

*le cable d’'alimentation ne soit pas endommagé, autrement il faut le remplacer

A *|a tension fournie par le réseau corresponde A celle indiquée sur la plaguette
signalétique de I'appareil.
«|'installation électrique a laguelle on se branche soit réalisée conformément aux
normes en vigueur et qu'elle soit appropriée A la puissance électrique nominale de
la machine
Si on doit accéder aux parties internes de la machine, il faut d’abord débrancher la fiche de la
prise et laisser refroidir la machine pendant au moins une heure avec la porte ouverte et de toute
facon se protéger les mains avec des gants.

é Ne jamais infroduire des objets dans les trous d’aération quand la machine est en
fonction et est branchée a I'alimentation.

2 [oentification el ov marquage

f AFINOX Pour une consultation correcte de
< SRL. VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA cette notice, identifier le modeéle
que vous possedez a I'aide des
CoDICE 2 VATR. 3 indications qui se frouvent sur la
— = P = 5 W Plaquette signalétique.
1 Le meuble s’identifie gradce aux
BERROMENO (W) MINAZIONE t [P 20 parametres suivant:
? 3 1-model
SUPERF ESP. modele
SET R, ™ (RENET B || ok
REFRIGERANTE MASSA / (Kg) .
COOLING FLUID WEIGHT 3-matricule
CLASSE CLASSE FUNZ. 4-commande
CLASS FUNCT.CLASS
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 5-commande
YEAR CONSUMPTION c € 6-année de fabrication
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6

Figure 1 — Exemple de plaguette signalétique fixée a I'appareil




ZIAFINOX

La plaguette signalétique est placée sur la parois latérale intérieure du compartiment technique
(voir chapitre 5) et est accessible en enlevant la grille de protection arriere.

A CETTE OPERATION DOIT ETRE EFFECTUEE QUAND LA MACHINE EST ETEINTE!

3 Usage prévu

Le dispositif de baisse rapide de la température est un meuble qui complete la gamme des
produits Afinox S.r.l. dans la “chaine du froid”, en garantissant une meilleure hygiene pour la
préparation et la conservation des aliments. La ligne en question prévoit différents types de
fonctionnements, pour satisfaire n'importe quelle exigence du client. Pour la baisse rapide de la
température des produits, on peut choisir entre deux possibilités, la baisse rapide de température
en restant dans des valeurs positives et la surgélation, les deux options peuvent étre effectuées
par programmation d'un temps ou par sonde au coeur du produit.

La baisse rapide de température en restant dans des valeurs positives porte la température au
coeur du produit de +70°C & +3°C en 90 minutes, tandis que le baisse de température a valeur
négative (surgélation) réduit rapidement la température des aliments jusqu’a -18 °C au coeur du
produit en 240 minutes, avec la température de la chambre qui varie entre -35 °C et -40 °C.

4 Descrjplion fechnigve

Tous les matériaux utilisés pour la construction sont garantis pour I'usage alimentaire et les gaz
utilisés dans le circuit frigorifique sont ceux prévus par la normative en vigueur.

Les machines comprend trois parties principales:

1- La partie mécanique formée principalement par un compartiment supérieur renfermé
dans une armoire et par un compartiment technique, avec chambre de réfrigération
compléetement en acier inox AISI 304 18/10 & angles intérieurs émoussés et avec évaporateur
muni de ventilateurs, le tout de sorte que le flux d'air généré par ce dernier, tourne de facon
indirecte et passe de facon uniforme sur les aliments placés dans les plateaux.

2- Le systeme électrique/électronique est formé par une carte méere avec interface

3- La partie frigorifique se sert d'un circuit avec des éléments dimensionnés pour obtenir un
rendement maximum avec une consommation d’'énergie minimum.

S, [dentificalion des parties

Plan
Evaporateur
Crille
Ventilateur
Porte
Compartiment
technique, unité de
Cenftrale

condensation

Pieds Grille d'aération
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Le modele Basic a comme interface la carte représentée sur la figure 3. Les touches de la
centrale en question peuvent avoir différentes fonctions, on peut effectuer différents cycles selon
les diverses combinaisons.

O

ol

ToucHE FoncrTioN

ToucHE Ser

ToucHe AuGMENTATION (UP)

TOUCHE START

ToucHEe piMINUTION (DowN)

HP- VOYANT ALARME HAUTE PRESSION

Figure 3 - Centrale électronique version Basic
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Appuyer sur la fouche “SET” jusqu’a ce que la valeur positive finale de baisse de Ia
température du produit (+3) apparaisse sur I'écran

Insérer la sonde a piquer au centre du produit dont on désire baisser la température
En appuyant sur la touche Start le cycle de baisse de température a valeur positive se
met en route

LOISse oL 7e/mjpsrarne o varewr 178Qaive

Appuyer sur la touche “SET” jusqu’da ce que la valeur négative finale de baisse
de la température du produit (-18) apparaisse sur I'afficheur, la Led s’allume en
correspondance de l'inscription “quick freezing”
Insérer la sonde a piquer au centre du produit dont on désire baisser la température
En appuyant sur la touche Start le cycle de baisse de température a valeur négative
se met en route

Basse ae /e/mjpe/a/ume O Vlew wosiiie ovec arognainmanes? ol 7emjos

Appuyer sur la touche “SET” jusqu’a ce que la valeur positive finale de baisse de
la température du produit (+3) apparaisse sur I'écran

Appuyer sur la touche “UP” ou “DOWN" jusqu’d ce que le temps apparaisse,
appuyer sur la touche “UP" ou  “DOWN" pour modifier le temps visualisé.
En appuyant sur la touche Start le cycle de baisse de température a valeur
positive se met en route

LOISse 0B 7e/j08/Q7ine O Varewr 118Q0aiWe QVEC LrOraInIIanom QU 7E/7,08

Appuyer sur la touche “SET” jusqu’d ce que la valeur négative finale de baisse de
la température du produit (-18) apparaisse sur I'écran et que la Led en dessous
de | ‘inscription "“quick freezing” s'allume

Appuyer sur la touche “UP"” ou “DOWN" jusqu’d ce que le temps apparaisse,

®

e

appuyer sur la touche “UP" ou  “DOWN" pour modifier le temps visualisé. En
appuyant sur la touche Start le cycle de baisse négative de la température se
met en route.

DEirage

Avec dispositif de diminution de la température sur stand-by et porte ouverte, appuyer pendant
5 secondes sur la touche “START” en mettant ainsi en route la ventilation forcée nécessaire pour
rendre le dégivrage plus rapide.

- 22
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Le cycle de dégivrage se termine par time-out ou en réappuyant sur la touche “START”

O mcvcarewr 74~
Dans les versions avec carte basic on prévoit I'infroduction d'un voyant rouge qui détecte
qguand la machine se blogue & cause d’'une situation anormale de la pression interne du circuit
frigorifique (quand on dépasse les 24 bars de pression). Cette situation peut se présenter dans les
cas suivants:

J température ambiante frop élevée en association avec un chargement tfrop chaud
des produifs;

J condensateur obstrué qui n’échange pas;

. en cas de nouveau chargement de produit, si excessif;

J ventilateur du condensateur pas bloqué.

Dans ces cas, il faut éteindre la machine et la laisser refroidir jusqu’a ce qu’elle retourne dans les
limites de pression admises & ce stade, si le cycle est encore en cours, le compresseur se remet en
route sans aucun préavis (réenclenchement automatique).

7. Consells pour/usage correct

Ne pas superposer les aliments soumis d la baisse rapide de la température et/ou
surgélation ; les aliments ne doivent pas étre épais plus de 40-50 mm. Ne pas surcharger
la machine en dehors des limites prévues.

Ne pas dépasser les 3 kilogrammes par plateau.

Effectuer un prérefroidissement de la chambre avant le cycle de baisse rapide de la
température.

Baisser la température d’'un seul type d’aliment a la fois, des aliments différents possedent
des densités différentes et donc les temps nécessaires pour effectuer le cycle varient.,

Maintenir un espace suffisant entre les plateaux pour permettre une circulation de I'air
adéquate (au moins 2 cm ), sila machine n’est pas completement chargée répartir les
plateaux sur toute la hauteur utile.

La sonde & piquer doit étre placée correctement au centre du produit le plus gros et la
pointe ne doit jamais sortir du produit et/ou toucher le plateau.

Nettoyer toujours la sonde aprés chaque usage pour éviter toute contamination
indésirable.

Ne pas couvrir les aliments avec des couvercles ou autre, au plus onisole I'aliment, au
plus on augmente le temps nécessaire pour la baisse de température.

Ne pas infroduire d'aliments dont la température est largement supérieure a 70°C, car
ceci outre a surcharger fortement la machine, augmente considérablement le temps
nécessaire pour la baisse de température.

Ne pas obstruer la bouche d’aspiration des ventilateurs de I'évaporateur.

POUR EXTRAIRE LE PRODUIT QUI A SUBI DES PROCESSUS DE CONGELATION OU
SURGELATION UTILISER DES GANTS DE PROTECTION POUR EVITER TOUTE POSSIBLE
“BRULURE” DUE AU FROID!!

SPeeeee e ee ..
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8 Insthuctions pour fa mainfenance
Le bon fonctionnement et la durée de I'appareil dépendent d'une maintenance correcte et
périodique.
Toutes les opérations de maintenance et de nettoyage doivent étre effectuées apres
avoir contrélé que I'alimentation est débranchée (fiche débranchée de la prise du
réseau d'alimentation électrique).

& /. Nommes e/ermenrares aoe securn’ée

Ne pas toucher la machine avec les mains ou les pieds mouillés ou humides.

Ne pas utiliser la machine pieds nus.

mouvement.

Ne pas tirer le cdble d'alimentation pour débrancher la machine du réseau
d'alimentation.

é Ne pas infroduire de tournevis ou autre entre les protections et les parties en

Ne jamais laver I'appareil avec des jets d'eau directs ou sous pression.

>

IL EST STRICTEMENT INTERDIT D’ENLEVER LES PROTECTIONS ET LES DISPOSITIFS DE SECURITE POUR EFFECTUER LES OPERATIONS DE
MAINTENANCE ORDINAIRE. AFINOX S.R.L. DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR LES ACCIDENTS DUS AU NON RESPECT DE LA
REGLE CITEE CI-DESSUS.

E L MWIEINICE VNI E O 18 /IE/70V 0 e / QOONES,
Ces opérations peuvent étre effectuées par le personnel chargé de I'usage ou autres,
uniquement apres avoir lu les indications ci-dessous.
. Nettoyage du module extérieur de I'appareil
Il faut I'effectuer avec un chiffon humide avec une solution d’'eau et de bicarbonate, ou d’autres
détergents neutres, essuyer avec un chiffon doux.
. Nettoyage du compartiment intérieur de I'appareil
Enlever les plateaux, les grilles et les guides qu’'on peut nettoyer, comme la chambre de
I'appareil, avec un chiffon imbibé d'une solution d’eau et de bicarbonate, ou d’autres
détergents neutres. Essuyer avec un chiffon doux.
J Nettoyage de la sonde O piquer
Apres chague usage de I'appareil pendant lequel on a utilisé la sonde a piquer, il faut la laver
avec une éponge humide et une solution d'eau et de bicarbonate.

83 Ma7e/ar1ce 0eroangue ae / quoer

é Ces opérations doivent étre effectuées uniquement par du personnel instruit de facon
adéquate!

é Ces opérations doivent étre effectuées uniqguement quand la machine est débranchée
du réseau d'alimentation électrique.

é Le condenseur possede des bords coupants! Pendant toutes les opérations indiquées
ci-dessous utiliser des gants de protection.

Pour un fonctionnement correct de I'appareil, il est nécessaire que le condenseur soit maintenu
propre pour permettre d I'air de circuler librement. Cette opération doit étre effectuée tous les
30 jours maximum. Utiliser un pinceau a poils doux pour enlever toute la poussiere et le duvet qui
se dépose sur les ailettes du condenseur méme. Il vaut mieux utiliser un aspirateur pour éviter de
disperser dans I'environnement la poussiere qu'on enléve.

En cas de présence de résidus graisseux, on conseille de les éliminer en utilisant un pinceau
imbibé d’alcool.

E L Lracuaiion o /ey oe degirage
La cuvette d'évacuation de I'eau contenue dans la chambre de I'appareil doit étre placée
sous celui-ci dans les guides spécifiques (faire attention que le tuyau d’évacuation soit placé a
I'intérieur de la cuvette méme et soit libre de toute obstruction).
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La cuvette doit étre vidée périodiquement; pour effectuer cette opération, il suffit simplement
d’exiraire la cuvette des guides, de la vider et de la réinsérer.

g Solufions de quelques problémes

Si votre appareil ne fonctionne pas correctement, avant d'appeler le service d'assistance
technique, effectuer les vérifications suivantes: vous épargnerez du temps et de I'argent.
Led carte éteinte, controler que:

J I'alimentation électrique ne soit pas interrompue

. I'interrupteur augquel la machine est branché soit placé sur “I”

J la fiche soit insérée correctement dans la prise

. si le voyant rouge est allumé, débrancher la machine et la laisser avec la porte ouverte

pendant au moins une heure.
L'afficheur de la centrale peut fournir des informations relatives au non fonctionnement de la
machine:

. Er1 Sonde chambre (vérifier le branchement correct)

. Er2 Sonde & piquer (vérifier le branchement correct ou I'introduction dans le produit)
J dr Porte ouverte (fermer la porte)

. dEF  La machine est en train d'effectuer le cycle de dégivrage.

Si apres avoir suivi les suggestions indiquées ci-dessus, le probleme n'est pas résolu, demander
I'intervention du personnel spécialisé!

70 Assisfance clhienss

Pour recevoir I'assistance, contacter votre revendeur autorisé en fournissant les données relatives
au produit en examen et indiquées sur la plagquette signalétique (voir chapitre 2. Identification et
marquage)

/7. Recyclage

Les matériaux utilisés pour la construction de la machine sont:

Acier inox qisi 18/10 Structure du meuble

PVC pour aliments Toutes les parties en matériel plastique

Si on décide d'éliminer la machine, il faut prendre quelques précautions en ce qui concerne
certains matériaux utilisés pour sa construction, et confier leur récupération d des centres
spécialisés:

J isolement thermique
. gaz frigorigéne
J huile du compresseur
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W ARTUNGS-UND BEIDIENUNGSANLEITUNG
DEUTSCH

Wir danken Ihnen fir das Verfraven, das Sie uns durch die Wahl unserer
Produkte bewiesen haben. Wir empfehlen Ihnen, diese Anleifung
aufmerksam zu lesen, da in ihr alle Anweisungen angegeben sind, damif

die dsthefischen und funktionellen Merkmale /hres neuv gekauffen Produkfes

vnverandert bleiben.
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Das vorliegende Handbuch enthdlt alle AuskUnfte, die zur Installation und korrekten Bedienung
des Gerdats erforderlich sind. Der Benutzer ist verpflichtet, es zu lesen und es den Hinweisen zu
benutzen.

FUr die wichtigsten Arbeiten kbnnen Informationen hervorgehoben sein, die nUtzlich sind, um
Gefahren fur Gegensténde oder Personen zu vermeiden, oder um Ratschlé&ge zu liefern. In der
Tabelle unten sind die Symbole und deren Bedeutung angegeben.

AUSFUHREN LASSEN.

ACHTUNG!
A GEFAHR FUR DIE SICHERHEIT VON PERSONAL — DIESE VORGANGE NUR DURCH QUALIFIZIERTES PERSONAL
A SEHR VORSICHTIG SEIN — DAS GERAT KANN BESCHADIGT WERDEN!

'\M RATSCHLAGE FUR EINE KORREKTE BEDIENUNG UND ERSPARNIS

Das vorliegende Handbuch bezieht sich auf die SchnellkUhler der Serie AMX; die in ihm
enthaltenen Informationen sollen Anweisungen liefern Uber:

J die Benutzung des SchnellkGhlers;

die technischen Merkmale;

Installation und Montage;

Anweisungen fUr das zustdndige Bedienungspersonal;

Wartungseingriffe.

Das Handbuch ist als wichtiges Bestandteil des SchnellkGhlers zu betrachten und muss
als solches fUr zukUnftiges Nachschlagen wahrend der gesamten Lebensdauer des
Gerdates aufbewahrt werden.

Der Hersteller Gbernimmt in folgenden Fallen keinerlei Haftung:

unsachgemdaBe Bedienung des Produktes

unkorrekte Installation, nicht nach den hier beschriebenen Verfahren ausgefihrt;

Defekte der Versorgung;

schwere Mangel, was die programmierte Wartung betrifft;

nicht genehmigte Anderungen oder Eingriffe;

Benutzung von Nicht-Originalersatzteilen bzw. von Ersatzteilen, die fur das jeweilige Modell

nicht angegeben sind;

. teilweise oder vollst&ndige Nichtbeachtung der Anweisungen;

. Lochungen, die auf den Oberfldchen des Mdbels ausgefUhrt werden.

ACHTUNG! Das Gerdt muss an eine elektrische Versorgung angeschlossen werden, die
den Angaben auf dem Typenschild entspricht.

Das Produkt wurde einzig und allein zum Hineingeben von Nahrungsmitteln entwickelt;
jeder andere EINSATZ ist NICHT vorgesehen.

Die Innenfldchen des SchnellkUhlers nach dem Betrieb nicht mit bloBen Hadnden
berUhren.

Der Gebrauch des SchnellkUhlers garantiert, dass krankheitserregende Bakterien
(Mikroben in der Luft, Salmonellen, ...) nicht gedeihen k&nnen; diese sind um so
schadlicher, je gréBer ihre Anzahl im Nahrungsmittel selbst ist.

> BB P

/L2 [IIIWeEse 7Ly Qe 7ansoor Qas VEsciebes? L oas Ausoackes?

Die zu befolgenden Verhaltensweisen fur ein korrektes Verschieben und Aufstellen des Gerdats sind:
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Verschiebungen des Gerdtes durfen nur mit abgeschalteter Versorgung (Stecker
gezogen) ausgefuhrt werden; es sind alle Vorsichtsmassnahmen zu treffen, um
Personen- und Sachschdden zu verhindern.

Das Gerdt nicht umkippen oder auf die Seiten legen.

Geeignete Mittel benutzen, die je nach zu beférderndem Gerét zu wdhlen sind. Stellen
Sie hierzu das Gewicht des Gerates sicher, so dass Sie die Mittel fUr die Beférderung
und die Wartung organisieren kbnnen.

Verpackungsteile sind nach den im Benutzungsland des Ger&tes gultigen Vorschriften
ZU entsorgen.

L3 IWEISE ZLr77 AUSTENE,? LI ZLy 17ST0a707

Bringen Sie das Gerdt in der Nahe der gewunschten Stellung auf einem festen, ebenen und
stabilen FuBboden an.

Schneiden Sie die Bandeisen durch, mit denen die Kartonverpackung auf der Holzpalette
befestigt ist.Entfernen Sie den Karton und schieben Sie das Gerdt von der Holzpalette herunter.
Nivellieren Sie das Gerdt genau mit seinen VerstellfUBchen und mit Hilfe einer Wasserwaage. Die
FUBchen werden durch Drehen hdhenverstellt.

Reinigen Sie das Gerdt mit einem nassen Tuch und mit einer Lésung aus Wasser und Bikarbonat
oder anderen neutralen Reinigungsmitteln; trocknen Sie es mit einem weichen Tuch ab.

A\
A\

Der ideale Standort dieses Gerdates ist die kUhlste und am besten belUftete Stelle im
Raum, fern von Warmequellen und Sonnenlicht.

VERSTOPFEN SIE DIE VORDEREN BELUFTUNGSGITTER NICHT!

[ L ASCINSS 177 STHOIENT

/N

Dieser Vorgang darf nur von QUALIFIZIERTEM Personal ausgefUhrt werden!

FUr die Verbindung mit dem Stromnetz wird das Gerat mit Stromkabel geliefert. Zwischen
Stromnetz und Kabel des Gerdtes muss ein magnetothermischer Schalter (NICHT MITGELIEFERT)
eingebaut werden. Vor dem Anschluss an das Stromnetz ist folgendes sicher zu stellen:

2\

evor dem Gerd&t muss ein allpoliger Schalter mit Offnung von mindestens 3 mm
vorhanden sein (erforderlich fOr Gerdte, die ohne Stecker geliefert und an eine feste
Anlage angeschlossen werden)

*das Stromkabel darf nicht beschadigt sein; ggf. muss es ersetzt werden.

*die vom Stromnetz abgegebene Spannung muss mit jener auf dem Kennschild des
Gerdts Ubereinstimmen.

edie elekirische Anlage, an die man sich anschlieBt, muss nach den gultigen
Vorschriften ausgefUhrt und fUr die elekirische Nennleistung des Gerats geeignet sein.

Im Falle eines Zugriffs auf Innenteile des Gerdtes muss vorher der Stecker gezogen werden,
dann das Gerat mindestens eine Stunde mit geodffneter TUr abkUhlen lassen und die Hodnde mit
Handschuhen schutzen.

A\

Niemals Gegenstdnde in die BelUftungsdffnungen stecken, wenn das Gerdt in Betrieb
oder an der Versorgung angeschlossen ist.




2 Kennzesichnung uvnayoder Markierung

Um das vorliegende Handbuch
k AFINOX SRL. VIAVENEZIA4-35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA korrekt anzuwenden, Uberprifen

Sie das Modell Ihres Gerdats

CoDIcE 2 VATR. 3 mit den Angoben auf dem

- = = T N Kennschild.
1 Das Gerdt ist durch folgende
DR R OENGO (W) ILLIMINAZIONE wo [P 20 Daten gekennzeichnet:
2 3 -

S " (HEETe 7|

E56UNG FLUD WeiGHT : i 3-Seriennummer

GLASSE CLASSE FUNZ 4-Unser Auftrag

CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 S_BeST.e”Uhg

YEAR CONSUMPTION c € 6-Baujahr

e 4 Me 5 we 6

Abbildung 1 - Beispiel eines am Gerd&t angebrachten Kennschildes

Das Kennschild befindet sich an einer Innenseite des technischen Abteils (siehe Kapitel 5) und ist
nach Entfernung des hinteren Schutzgitters zugé&nglich.

A Dieser Vorgang muss mit ausgeschalteter Maschine ausgefUhrt werden!

4 Vorgesehener binsolz

Mit dem SchnellkUhler vervollstandigt Afinox S.r.l. ihre Produktpalette fur die ,,Kaltekette®, um

bei der Zubereitung und Konservierung der Speisen eine bessere Hygiene zu gewdhrleisten.

Die untersuchte Produktlinie sieht verschiedenartige Funktionsweisen vor, so dass sie jedem
Kundenbedarf gerecht wird. Was die SchnellkUhlung der Produkte betrifft, sind zwei Méglichkeiten
vorgesehen: SchnellkUhlung mit positiver Temperatur und TiefkUhlung; beide kbnnen nach Zeit
oder mit Kernsonde ausgefthrt werden.

Bei der SchnellkUhlung mit positiver Temperatur wird die Temperatur im Kern des Produktes
innerhalb von 90 Minuten von +70°C auf +3°C gesenkt, wogegen sich die Temperatur der
Nahrungsmittel bei der negativen SchnellkUhlung rasch (innerhalb von 240 Minuten) bis auf -18 °C
im Kern des Produktes reduziert, mit einer Temperatur in der TiefkUhlzelle von -35 °C bis -40 °C.

4 Jechnische Beschreibung

Alle zur Herstellung benutzten Werkstoffe sind fOr Nahrungsmittelzwecke garantiert und die im
Kdaltekreislauf eingesetzten Gase entsprechen den gultigen Vorschriften.

Der SchnellkUhler besteht im Wesentlichen aus drei Teilen:

1- Mechanischer Teil, bestehend hauptsdchlich aus einem oberen Schrankabteil und einem
technischen Abteil, mit KUhlraum ganz aus rostfreiem Stahl AISI 304 18/10 mit abgekanteten
Innenecken und mit Verdampfer mit Gebl&sen, so dass sich der von den letzteren erzeugte
Luftstrom auf indirekte Weise dreht und die Nahrungsmittel auf den Blechen gleichmdaBig beruhrt.
2- Elektrisches / elekironisches System, bestehend aus einer Mutterkarte mit Schnittstelle

3- Der Kdlteteil bedient sich eines Kreislaufes mit Komponenten, die so bemessen sind, dass sie
maximale Leistung bei minimalem Energieverbrauch gewdhrleisten.
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Erkennung der Teile
FlGdche
Verdampfer
Gitter
Geblase
TOr

Technisches Abteill, Steuerzentrale

Verflussigereinheit

BelUftungsgitter

FUBchen

6 Schalffeld
o/ Srevepu) /Srevezenrae/

Das Modell Basic hat die in Abbildung 3 gezeigte Karte als Schnittstelle. Die Tasten der untersuchten
Steuerzentrale kdnnen unterschiedliche Funkfionen haben; je nachdem, wie diese Tasten kombiniert

werden, kédnnen verschiedene Zyklen ausgefUhrt werden.

Taste Funktion

Taste Set
Taste Start

Taste Inkrement (Up)

Taste Dekrement (Down)

000®

HP- Hochdruck-Alarmmelder

Abbildung 3 - Elektronische Steuerzentrale der Version Basic
o/ 7/ FOS1IVe ST/HIEMRUINIG 1797 Te/7)0E/07Lr

Auf Taste “SET"” drUcken, bis am Display die Endtemperatur der positiven
SchnellkGhlung des Produktes (+3) erscheint.

Die Nadelsonde in die Mitte des zu kiihlenden Produktes stecken.
Auf Taste Start drlicken: der positive Schnellkiihlzyklus beginnt.

Neganve /emperarre oG

Auf Taste “SET” drGcken, bis am Display die Endtemperatur der negativen
SchnellkUhlung des Produktes (-18) erscheint und die LED an der Schrift “quick

freezing” aufleuchtet.
Die Nadelsonde in die Mitte des zu kUhlenden Produktes stecken.

N
@ @@




@ Auf Taste Start drGcken: der negative SchnellkUhlzyklus beginnt.

a/3 FOSIVe STHNEIRUINIG 179C)? Z&r

i Auf Taste ,,SET" drUcken, bis am Display die Endtemperatur der positiven
SchnellkUhlung des Produktes (+3) erscheint.

Auf Taste ,,UP* oder ,,DOWN" drUcken, bis die Zeit angezeigt wird und diese mit

den Tasten ,,UP" oder ,,DOWN" verdndern.

@ Auf Taste Start dricken: der positive SchnellkUhlzyklus beginnt.

A Neganve STrremkiimrIg r1acs &7

SchnellkUhlung des Produktes (-18) erscheint und die LED an der Schrift ,, quick

freezing" aufleuchtet.

@ Auf Taste ,,UP" oder ,,DOWN" dricken, bis die Zeit angezeigt wird und diese mit

Auf Taste ,,SET" dricken, bis am Display die Endtemperatur der negativen

den Tasten ,,UP* oder ,DOWN" verdndern.

Auf Taste Start dricken: der negative SchnellkUhlzyklus beginnt.
VAS Abrover?

Mit SchnellkUhler auf Stand-by und mit gedffneter TUr 5 Sekunden lang auf Taste ,START" dricken
und so die fUr ein schnelleres Abtauen notwendige ZwangsbelUftung aktivieren.
Der Abtauzyklus endet wegen Time-out oder durch erneuten Druck auf Taste ,,START

0.2 FoCHonVchkaorzee

FUr die Versionen mit Karte Basic ist ein roter Leuchtmelder vorgesehen, der wahrnimmt, wann sich
das Gerdt infolge eines nicht normalen Druckwertes im Kdltekreislauf blockiert (ein Druckwert von
24 bar wird Uberschritten). Diese Situation kann in folgenden Fdllen auftreten:

. Umgebungstemperatur zu hoch vereint mit zu heiBer Last;
. VerflUssiger verstopft und tauscht daher nicht aus;

. neue Ladung, zu groBe Menge;

. Verflussigergebldse nicht abgestellt.

Das Gerdt muss in diesen Fallen ausgeschaltet werden, dann abkUhlen lassen, bis sich die Werte
wieder innerhalb der zuldssigen Druckgrenzen befinden; falls der Zyklus noch im Gang war, wird
nun der Verdichter automatisch neu starten (automatische Ruckstellung).

7 Hinweise fur enen kormrekfen Gebrauch.

Schnellzukihlende und/oder tief zu frierende Nahrungsmittel nicht aufeinander legen; sie sollten
nicht dicker als 40-50 mm sein. Das Gerat nicht unzulassig Gberlasten.

Nicht mehr als 3 kg auf ein Blech laden.

Die Kammer vor dem Schnellkiihlzyklus vorkihlen.

Immer nur einen Nahrungsmitteltyp schnellkiihlen; Speisen haben unterschiedliche Dichten und
daher sind auch die Zykluszeiten unterschiedlich.

Genligend Freiraum zwischen den Blechen lassen, um eine richtige Luftzirkulation zu erméglichen
(mindestens 2 cm); die Bleche in der gesamten Nutzhohe verteilen, falls das Gerat nicht voll
geladen wird.

= =22 B2 \=
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Die Kernsonde muss korrekt in der Mitte des Produktes oder des groBten Stlickes angebracht
werden; die Spitze darf niemals aus dem Produkt herausragen und/oder das Blech berlihren.

Die Sonde nach jedem Gebrauch reinigen, um unerwiinschte Verschmutzungen zu vermeiden.

Die Nahrungsmittel nicht mit Deckeln oder sonstigem zudecken; je mehr man das Nahrungsmittel
isoliert, umso langer sind die zur Schnellkiihlung notwendigen Zeiten.

Keine Nahrungsmittel hineingeben, deren Temperatur bedeutend tber 70°C liegt; dadurch wirde
das Gerat Uberlastet mit bedeutender Verlangerung der Schnellkiihlzeiten.

= =2 =2 =2 \=

Die Saugoffnung der Verdampfergeblase nicht verstopfen.

DAS TIEFGEFRORENE ODER EINGEFRORENE PRODUKT MIT SCHUTZHANDSCHUHEN
HERAUSNEHMEN, UM MOGLICHE ,,KALTEVERBRENNUNGEN" ZU VERMEIDEN!!

& Woarlungsanwerisungern

Der korrekte Betrieb und die Lebensdauer des Gerates hdngen von der periodischen Wartung ab.
Wartungs- und Reinigungsarbeiten durfen erst ausgefUhrt werden, nachdem sicher
gestellt worden ist, dass die Versorgung abgetrennt ist (Stecker aus der Steckdose des
Stromnetzes gezogen).

& [ WIC/Hnigs/e SICHemnesvorsc/yiies?

A Das Gerdt nicht mit nassen bzw. feuchten Hidnden oder FUssen berUhren.

/_\ Am Gerdt nicht mit bloBen FUssen arbeiten.

é Keine Schraubenzieher oder anderes zwischen Schutzvorrichtungen und sich
bewegende Elemente stecken.

A Nicht am Stromkabel ziehen, um das Gerdt vom Versorgungsnetz abzutrennen.

A Den SchnellkUhler nie mit direktem Wasserstrahl oder Druck reinigen.

Es IST STRENG VERBOTEN, DIE SCHUTZ- UND SICHERHEITSVORRICHTUNGEN ZUR DURCHFUHRUNG GEWOHNLICHER
WARTUNGSARBEITEN ZU ENTFERNEN. AFINOX S.R.L. UBERNIMMT KEINERLEI HAFTUNG FUR UNFALLE, DIE DURCH DIE
NICHTBEACHTUNG DER OBEN GENANNTEN VORSCHRIFT VERURSACHT SIND.

E 2L Gewornmcre Warrg Lic KEGUIG Qs SCT/IERUIVESS.

Diese Arbeiten kbnnen vom Bedienungspersonal oder anderen erst nachdem die Anweisungen
unten gelesen wurden, ausgefuhrt werden.

. Reinigung des AuBengehduses des SchnellkUhlers

Muss mit einem Tuch ausgefGhrt werden, das in einer Losung aus Wasser und Bikarbonat oder
anderen neutralen Reinigungsmitteln benetzt wurde; dann mit einem weichen Tuch trocknen.

. Reinigung des Innenabteils des SchnellkGhlers

Bleche, Gitter und FUhrungen entfernen, die gereinigt werden kénnen, sowie auch die Kammer
des SchnellkUhlers. Mit einem Tuch reinigen, das in einer Losung aus Wasser und Bikarbonat oder
anderen neutralen Reinigungsmitteln benetzt wurde; dann mit einem weichen Tuch trocknen.

. Reinigung der Nadelsonde

Die Nadelsonde muss nach jedem Gebrauch des SchnellkUhlers, bei dem diese benutzt wurde,
mit einem Schwamm gereinigt werden, der in einer Losung aus Wasser und Bikarbonat benetzt
wurde.
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A Diese Arbeiten dUrfen nur von entsprechend geschultem Personal ausgefUhrt werden!

é Diese Arbeiten durfen nur mit vom Versorgungsnetz abgetrenntem Gerat ausgefuhrt
werden.

é DerR VERFLUSSIGER HAT SCHARFE KANTEN! BEI DEN UNTEN ANGEGEBENEN ARBEITEN IMMER
SCHUTZHANDSCHUHE TRAGEN.

Damit der SchnellkGhler korrekt funktioniert, muss der Verflissiger immer sauber sein, so dass

die Luft frei zirkulieren kann. Dieser Vorgang muss sp&testens alle 30 Tage mit einem Pinsel mit
weichen Borsten ausgefUhrt werden, so dass der ganze Staub und Fusseln, die sich auf den
Verflussigerrippen ablagern, entfernt werden. Vorzugsweise sollte ein Staubsauger benutzt
werden, damit der entfernte Staub nicht in der Umgebung verstreut wird.

Sollten fettige Ablagerungen vorhanden sind, kénnen diese mit einem Pinsel und Alkohol entfernt
werden.

E L AOuss oes Ab/oumwassess

Die Abflusswanne in der Zelle des SchnellkGhlers muss unter dem Gerdt in den dazu bestimmten
FUhrungen angebracht werden (Achtung: der Abflussschlauch muss sich in der Wanne befinden
und darf nicht verstopft sein).

Die Wanne muss regelmdaBsig entleert werden; hierzu genugt es, sie aus den FUhrungen zu
nehmen, dann entleeren und wieder in die FUhrungen einsetzen.

g2 [osung emiger Frobleme

Sollte Inr Gerd&t nicht korrekt funktionieren, so fGhren Sie bevor Sie den technischen Kundendienst
holen, folgende einfache Uberprifungen aus: Sie werden Zeit und Geld sparen.

LEDs der Steuerkarte ausgeschaltet; kontrollieren, ob:

J der Strom vorhanden ist

. sich der Schalter, an dem das Gerdt angeschlossen ist, auf Position ,,I"* befindet

. der Stecker richtig in der Steckdose steckt

. falls der rote Leuchtmelder eingeschaltet ist, die Versorgung zum Gerdt abschalten und die

TUr mindestens eine Stunde lang gedffnet lassen.
Das Display der Steuerzentrale kann Informationen Uber Betriebsstdrungen des SchnellkUhlers
liefern:

. Er1 Sonde der Zelle (korrekten Anschluss Uberprifen)

. Er2 Nadelsonde (korrekten Anschluss und/oder Einstecken in das Produkt Uberprifen)
. dr TUr gedffnet (TUr schlieBen)

J dEF  Der SchnellkGhler fUhrt den Abtauzyklus aus.

Sollte das Problem mit den oben beschriebenen Hinweisen nicht geldst werden, so fordern Sie
bitte den Eingriff von Fachpersonal an!

70,  Kundendienst

FUr den Kundendienst wenden Sie sich bitte an lhren autorisierten Handler; geben Sie die Daten
des betreffenden Produktes an, die Sie auf dem Kennschild ablesen kdnnen (siehe Kapitel 2.
Kennzeichnung und Markierung)

/7. Recycling

Die zur Herstellung des SchnellkUhlers benutzten Werkstoffe sind:

Rostfreier Stahl AISI 18/10 Aufbau des Gerdats

Nahrungsmittel-PVC Alle Kunststoffteile

Im Falle eines Abbruchs des SchnellkUhlers sind einige MaBnahmen zu treffen, was das
Herstellungsmaterial betrifft; dann die RGckgewinnung von :

. Warmeisolierung
J Kaltegas
. Verdichterdl

Es wird empfohelen, sich an Estsorgungsfachfirmen zu wenden.
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INSTRUCTIEHANDLEIDING VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD
NEDERLANDS
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/. Aanbevesngern

Z2|AFINOX |
/. /. Voorwoore

Deze handleiding bevat alle informatie die nuttig is voor de installatie en het correcte

gebruik van de apparatuur. Het is verplicht voor de gebruiker deze door te lezen en steeds als
vitgangspunt te nemen.

Voor de belangrijkste handelingen kunnen inlichtingen worden benadrukt die nuttig zijn voor het
voorkomen van gevaar voor zaken of personen, of om raad te geven. In onderstaande tabel
worden de symbolen en de betekenis daarvan weergegeven.

LET OP!
A GEVAAR VOOR DE VEILIGHEID VAN HET PERSONEEL, LAAT DEZE HANDELINGEN ALLEEN DOOR
GEKWALIFICEERD PERSONEEL UITVOEREN!

LET HEEL GOED OP; DE MACHINE ZOU SCHADE KUNNEN OPLOPEN!

\\M RAADGEVINGEN VOOR EEN BETER GEBRUIK EN BESPARING

Deze handleiding heeft betrekking op het gebruik van de snelkoeler serie AMX, en de daarin
vervatte informatie heeft ten doel u aanwijzingen te verschaffen met betrekking tot:

J gebruik van de snelkoeler;

technische kenmerken;

aanwijzingen voor installatie en montage ;

aanwijzingen voor het met het gebruik belaste personeel;
onderhoudswerkzaamheden.

Deze handleiding dient beschouwd te worden als integrerend onderdeel van de
snelkoeler en dient als zodanig bewaard te worden om zolang het meubel bestaat in
de toekomst geraadpleegd te kunnen worden.

De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelikheid in de volgende gevallen:

oneigenlijk gebruik van de machine;

onjuiste of niet volgens de hier vermelde procedures uvitgevoerde installatie;

onjuiste stroomvoorziening;

ernstige nalatigheid in het voorziene onderhoud:;

wijzigingen o f werkzaamheden welke niet toegestaan zijn;

gebruik van onderdelen die niet de originele zijn of niet specifiek voor het model;

geheel of gedeeltelik niet in acht nemen van de aanwijzingen;

boringen uitgevoerd in het meubel.

LET OP! Het apparaat moet aangesloten worden op een elekirische stroomvoorziening

die overeenkomt met welke op het machineplaatje is aangegeven.

Het product is ontworpen om uitsluitend levensmiddelen te bevatten, elk ander

gebruik is NIET voorzien.

Raak niet de binnenzijde van de snelkoeler nadat die in werking is geweest niet met

uw blote handen aan.

Het gebruik van de snelkoeler garandeert dat er zich geen ziektekiemen (aérobe

microben, salmonella, ...) ontwikkelen die hoe groter het aantal daarvan in het

voedsel in kwestie is, hoe gevaarlijker voor de gezondheid zijn.

/.2 Aanbevemger voor Ne/ VENVOEI/ES] VERIDDISES? E7 LDIRKES?
Hieronder vindt u de juiste manier om met het meubel bij het verplaatsen en plaatsen daarvan
om fe gaan:

Telkens wanneer u de machine verplaatst dient u deze los te koppelen van het
elektriciteitsnet (stekker uit het stopcontact), en dient u alle voorzorgsmaatregelen te
treffen teneinde letsel aan personen of schade aan zaken te voorkomen.

> P

Zet de machine niet op de kop of op de zijkant.

Gebruik de juiste middelen op basis van de te verplaatsen machine. Hiertoe dient u
het gewicht van het te verplaatsen meubel te weten om zo de middelen voor het
vervoer en onderhoud te kunnen regelen.

> BB
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é De verschillende delen van de verpakking moeten afgevoerd worden volgens de
voorschriften zoals die van kracht zijn in het land waar de apparatuur gebruikt wordt.

/.3 AnOevemngern voor NE/ taiser? E/7 1/7S/NE/Es?
Plaats het meubel dichtbij de plaats waar u het wilt hebben op een sterke, viakke en stabiele vioer.
Snijd de stalen banden door die de kartonnen verpakking op de houten pallet vasthouden.
Haal het karton weg en haal het meubel van de houten pallet af.
Let de apparatuur nauwkeurig horizontaal met behulp van de stelvoetjes, en gebruik daarbij een
waterpas. Om de voetjes in de hoogte te verstellen dient u daaraan te draaien.
Maak het meubel schoon met een doek die u in oplossing van water en dubbelkoolzure soda of
andere neutrale schoonmaakmiddelen; droog het daarna met een zachte doek af.

& De ideale plek voor een meubel is de meest koele en geventileerde plaats van de

ruimte, ver van warmtebronnen en het zonlicht.

& ZORG DAT DE LUCHTROOSTERS AAN DE VOORZIJDE NIET VERSTOPT RAKEN
/L ASININNG OO 117 ECKTIIC/TES7E)

A Deze handelingen mogen alleen door GEKWALIFICEERD personeel uitgevoerd worden!

Het meubel wordt geleverd met een elektriciteitskabel voor aansluiting op het elekiriciteitsnet.
Tussen het elekitriciteitsnet en de elektriciteitskabel van het meubel dient er een
magneetthermische schakelaar (NIET MEEGELEVERD) aangebracht te worden.  Voor de
aansluiting op het elektriciteitsnet dient u zich van het onderstaande te vergewissen:

eer vOOr het apparaat een meerpolige schakelaar met een minimale opening van
3 mm aanwezig is (vereist voor apparaten geleverd zonder stekker die op een vaste
installatie aangesloten moet worden)

*de elektriciteitskabel is niet beschadigd; mocht dit wel zo zijn, dan dient die

vervangen te worden
A *de netspanning komt overeen met die welke vermeld staat op het machineplaatje
van het apparaat.

*de elektrische installatie waarop de machine aangesloten wordt is tot stand
gebracht volgens de van kracht ziinde voorschriften en is geschikt voor het nominale
elektrische vermogen van de machine

Indien u bij de delen binnen in de machine moet zijn, dient u eerst de stekker uit het stopcontact

te halen en de machine tenminste €én uur met open deur te laten afkoelen en in ieder geval uw

handen met handschoenen te beschermen.

A Breng nooit voorwerpen in de luchtopeningen terwijl de machine in werking is of op

het elektriciteitsnet is aangesloten.

2 Appoaraalaanaduviaing en of merken

f AEINOX Om deze handleiding correct te
< SRL. VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA kunnen raadplegen, dient u te
weten welk model in uw berzit is, u
CoDICE 2 VATR. 3 leest hierbij de aanwijzingen zoals
— s P = 0 = die op het typeplaatje voorkomen.
1 Het meubel wordt op grond
DR R OENGO (W) ILLIMINAZIONE t [P 20| van onderstaande parameters
2 3 id:
SUPERFESP. aangeduid:
SET R, " ST or') | canged
REFRIGERANTE MASSA ! (Kg)
COOLING FLUID WEIGHT 2-code
CLASSE CLASSE FUNZ. 3-serienummer
CLASS FUNCT.CLASS
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 4-opdracht
YEAR CONSUMPTION ) 5-order
c € 6- productiedatum
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6

Afbeelding 1 — Voorbeeld van machineplaatje op het apparaat
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Het machineplaatje bevindt zich op de zijkant van de technische ruimte (zie hoofdstuk 5) en is
toegankelik wanneer u het beschermingsrooster aan de achterziide weg haalt.

A U mag dit alleen doen wanneer de machine uit staat!
3 Mogeljkhedern van gebruk

De snelkoeler is een meubel waarmee het gamma producten Afinox S.r.l. in de “koudeketen”
gecompleteerd wordt, welke een grotere hygiéne bij het bereiden en bewaren van voedsel
garanderen. Deze lijn biedt artikelen met diverse functies zodat aan alle eisen van de klanten
tegemoet kan worden gekomen. Er zijn twee keuzes mogelijk voor wat betreft het snelkoelen
van voedsel, snelkoelen en diepvriezen en beide kunnen uitgevoerd worden op tijd of met een
steeksonde in de kern.

Bij snelkoelen wordt de temperatuur in het hart van het voedsel binnen 90 minuten van +70°C
op +3°C gebracht, terwijl bij shockvriezen (diepvriezen) de temperatuur van de levensmiddelen
binnen 240 minuten snel tot -18 °C in het hart van het voedsel gebracht wordt, bij een
celtemperatuur die tussen de -35 °C en -40 °C ligt.

4 Jechrnische beschrjving

Al het bij de vervaardiging gebruikte materiaal is gegarandeerd voor gebruik bij levensmiddelen
en in het koelcircuit gebruikt worden alleen gassen gebruikt die door de huidige regelgeving
toegelaten zijn.

De snelkoeler bestaat in wezen uit drie delen:

1- Het mechanische gedeelte bestaat voornamelijk uit een bovendeel in de vorm van

een kast en uit een technische ruimte met koelkamer geheel uit roestvast staal AlSI 304 18/10
waarvan de hoeken binnen in afgerond zijn en met een verdamper voorzien van ventilatoren,
zodat de door deze ventilatoren opgewekte luchtstroom indirect wordt rondgestuurd en de
levensmiddelen op de plateaus gelijkelijk beroert.

2- Het elekirisch/elekironisch systeem bestaat uit een moederkaart met interface

3- Het koelgedeelte heeft een circuit waarvan de onderdelen zo zijn ontworpen dat er een
maximum aan rendement bij een minimum aan energieverbruik wordt verkregen.

S Aoanauviding van de verschlenade compornerniern

Blad
Verdamper
Rooster
Ventilator
Deur

Technische ruimte,

denseereenheid Besturingseenheid

Pootjes Ventilatierooster
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Bealermingsparnee/
d /. Convoeoanes/ [esiwngsesrIe])

Het model Basic heeft als interface de kaart die op afbeelding 3 te zien is. De toetsen van deze
besturingseenheid kunnen verschillende functies hebben en op grond van de combinatie waarin
ze gebruikt worden is het mogelijk verschillende cycli uit te voeren.

Toets Functie

Toets Set
Toets Start

Toets omhoog (Up)

O

=
ol

Toets omlaag (Down)

HP- Conftrolelampje alarm hoge druk

Afbeelding 3 - Elektronische besturingseenheid uitvoering Basic

o/ / Iekoeern oo 7Em0eriuL”

e

Druk op de toets “SET” totdat op het display de temperatuur verschijnt die het
einde van het snelkoelen van het voedsel betekent (+3)
Steek de steekvoeler midden in het te koelen product
Wanneer u op de toets start drukt, gaat de cyclus snelkoelen van start

6/ 2 SIOCKVIIEZE,? QO TE/7JOE/TULS

s Druk op de toets “SET” totdat op het display de temperatuur verschijnt die het
einde van het shockvriezen van het voedsel betekent (-18) en het ledlampje bij
de tekst “quick freezing” gaat branden
@ Steek de steekvoeler midden in de te koelen etenswaren
Wanneer u op de toets start drukt, gaat de cyclus shockvriezen van start
o /3 Smekoeer qo 7y

e Druk op de toets “SET"” totdat op het display de temperatuur verschijnt die het
einde van het snelkoelen van het voedsel betekent (+3)
Druk op de toets “UP" of “"DOWN" totdat op het display de temperatuur
verschijnt, druk op de toetsen “UP"” of “DOWN" om de weergegeven tijd te
wijzigen.
@ Wanneer u op de toets start drukt, gaat de cyclus snelkoelen van start

o /4 Sockvezer o 7y

e Druk op de toets “SET” totdat op het display de temperatuur verschijnt die het
einde van het shockvriezen van het voedsel betekent (-18) en het ledlampje bij

de tekst “quick freezing” gaat branden
Druk op de toets “UP” of “DOWN" totdat de tijd verschijnt, druk op de toetsen

“UP" of “DOWN" om de weergegeven tijd te wijzigen.

@ Wanneer u op de toets start drukt, gaat de cyclus shockvriezen van start.
A /ooy
Terwijl de koeler stand-by staat en de deur open is, drukt u 5 seconden op de toets “START”
waardoor de geforceerde ventilering geactiveerd wordt die nodig is om de ontdooiing te
bespoedigen.
De ontdooiingscyclus wordt beéindigd wegens time-out of door opnieuw op de toets “START” te
drukken
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O2 Srianeemnic/ g /7P |

In de vitvoeringen met de basic kaart is het plaatsen van een rood controlelampje voorzien
dat aangeeft wanneer de machine stopt als gevolg van het feit dat er een abnormale druk in
het koelcircuit is ontstaan (een druk van 24 bar wordt overschreden). Deze situatie kan zich in
onderstaande gevallen voordoen:

. omgevingstemperatuur te hoog in combinatie met te warme etenswaren;
. verstopte condensor zodat er geen warmtewisseling plaatsvindt;

. in geval van een nieuwe vulling, indien dit teveel is;

. ventilator van de condensor niet is uvitgeschakeld.

De machine dient in die gevallen vitgeschakeld te worden en af te koelen totdat de druk weer
binnen de toegestane grenzen komt; op dit punt freedt de compressor weer in werking zonder
enige waarschuwing als de cyclus nog niet ten einde is (automatische terugstelling).

7. Raadgevingen voor cormrect gebruik.

Plaats het voedsel dat snelgekoeld en /of diepgevroren moet worden niet op elkaar. De
etenswaren mogen niet dikker dan 40-50 mm zijn.Zet niet meer voedsel in het apparaat
dan wat toegestaan is.

Overschrijd de 3 kilo per plateau niet.

Voer altijd een voorkoeling van de kamer uit voor de snelkoelcyclus.

Koel slechts één soort voedsel per keer; verschillende soorten voedsel hebben een
verschillende dichtheid, waardoor de benodigde tijd voor een koelcyclus varieert.
Houd genoeg ruimte tussen de plateaus zodat er een adequate luchtcirculatie
(tenminste 2 cm) mogelik is; als de machine niet helemaal geladen wordt dient u de

BIoTeous over de gehele hoogte te verdelen. )
e steekvoeler dient correct in het midden van het voedsel of van het dikste stuk

geplaatst te worden, en de punt mag nooit uit het voedsel naar buiten komen en /of
het plateau aanraken.

Maak de steekvoeler telkens wanneer u hem gebruikt hebt, schoon om ongewenste
besmetting te voorkomen.

Dek de levensmiddelen niet met een deksel of anderszins af; hoe meer u de etenswaren
isoleert, hoe meer tijd er nodig is om de etenswaren af te koelen.

ZLet geen levensmiddelen die veel warmer dan 70°C zijn, in de koeler; behalve dat dit
een overbelasting voor de machine betekent, verlengt dit ook aanzienlijk de tijd die er
nodig is om het voedsel te koelen.

Lorg ervoor dat de aanzuigopeningen van de ventilatoren van de verdamper niet
verstopt zijn.

GEBRUIK BlJ HET VERWIJDEREN VAN VOEDSEL DAT BEVROREN OF DIEPGEVROREN IS
VEILIGHEIDSHANDSCHOENEN OM TE VOORKOMEN DAT ER “BRANDWONDEN" ALS
GEVOLG VAN KOUDE ONTSTAAN!!

8 Aoanwijzingen voor herf onaderrovd
Het apparaat zal goed werken en lang meegaan als u het correct en periodiek onderhoudt.

Alle onderhouds- en reinigingswerkzaamheden mogen pas uitgevoerd worden wanneer
u zich ervan verzekerd hebt dat de stroomtoevoer ontkoppeld is (stekker uit het
stopcontact van de elektriciteitsleiding gehaald).

Seeee e eees .

&/ Lemeniare venghe/asvoorsc/niiier

A Raak de machine nooit met natte of vochtige handen of voeten aan.

A Gebruik de machine niet terwijl u op blote voeten staat.

Breng geen schroevendraaiers of dergelike aan tussen de beschermingen en de
bewegende delen.
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Trek niet aan de elekfriciteitskabel om de machine van het elekiriciteitsnet los te
koppelen

Reinig de snelkoeler nooit met een rechtstreekse waterstraal of met een waterstraal
onder druk

Het is ten strengste verboden de beschermingen en de veiligheidsinrichtingen te verwijderen
om werkzaamheden in verband met gewoon onderhoud uit te voeren. Afinox S.r.l. wijst

elke aansprakelijkheid van de hand voor ongevallen ontstaan als gevolg van het feit dat
bovengenoemde verplichting niet in acht is genomen.

E L ME1/7CE VNI E OO 18 /1E/70) 0 e / QoONES,
Deze handelingen dienen uitgevoerd te worden door het personeel dat met het gebruik
daarmee belast is of door anderen, pas nadat de hieronder aangegeven adviezen worden
opgevolgd.
. Reiniging van de buitenzijde van de snelkoeler
U dient dit te doen met een doek gedrenkt in een oplossing van water en dubbelkoolzure soda,
of andere neutrale schoonmaakmiddelen; droog af met een zachte doek.
. Reiniging van de binnenzijde van de snelkoeler
Verwijder de plateaus, de roosters en de geleiders die gereinigd kunnen worden, zoals de kamer
van de snelkoeler, met een doek gedrenkt in een oplossing van water en dubbelkoolzure soda, of
andere neutrale schoonmaakmiddelen. Droog af met een zachte doek.
. Reiniging van de steekvoeler
Telkens wanneer u de snelkoeler gebruikt hebt waarbij ook de steekvoeler gebruikt is, dient u deze
schoon te maken met een spons gedrenkt in een oplossing van water en soda.

EZ FEIONEL Or7EIoU Vo) o SnekoeEr,

é Deze werkzaamheden mogen alleen door adequaat geinstrueerd personeel vitgevoerd
worden!

é Deze werkzaamheden mogen alleen uitgevoerd worden wanneer de machine niet op
het elektriciteitsnet is aangesloten

é De condensor heeft scherpe randen! Tijdens alle hieronder aangegeven
werkzaamheden dient u altijd beschermende handschoenen te dragen.

Voor een correcte werking van de snelkoeler is het noodzakelijk dat de condensor schoon
gehouden wordt zodat de lucht vrijelijk kan circuleren. Dit dient tenminste eens in de maand

te gebeuren. Dit dient met een zachte kwast te gebeuren zodat al het stof en de stofvliokken

die zich op de ribben van de condensor hebben afgezet, verwijderd worden. Het verdient de
voorkeur een stofzuiger te gebruiken om te voorkomen dat het verwijderde stof weer in de ruimte
terugkeert.

Indien er zich vet heeft afgezet, is het raadzaam deze met behulp van een in spiritus gedoopte

kwast te verwijderen.

E L Anoer var ner doomarer
Het afvoerbakje voor het water in de cel van de snelkoeler moet onder de apparatuur in de
speciale geleiders aangebracht worden (Let erop dat de afvoerbuis goed in het afvoerbakje zit
en niet verstopt is).
Het afvoerbakje dient periodiek geleegd te worden; hiervoor behoeft u alleen maar het
afvoerbakje uit de geleiders te halen, het te legen en weer terug in de geleiders te zetten.

g2 Oplossingen voor sommige problemer

Indien uw apparaat niet correct mocht functioneren dient u, voordat u de technische servicedienst gaat
bellen, onderstaande eenvoudige controles uit te voeren: u zult tijd en geld besparen.

Wanneer alle ledlampjes uit zijn, controleert u het volgende:

o Is er spanning aanwezig ?

. Staat de schakelaar van de voeding op stand I ?

. Zit de stekker goed in het stopkontakt ?

. als het rode controlelampje brandt, dient u de machine van het elektriciteitsnet los te koppelen en

de deur tenminste een uur open te laten staan.
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Het display van de besturingseenheid kan informatie verschaffen met betrekking tot het niet functioneren
van de snelkoeler:

. Erl Thermostaatvoeler (controleer de aansluiting)

. Er2 Steekvoeler (controleer de aansluiting en/of deze goed in het voedsel is gestoken)
. dr Deur open (sluit de deur)

. dEF De snelkoeler voert de ontdooicyclus uit(wachten op beeindiging)

Indien het probleem met behulp van bovenstaande suggesties niet kan worden opgelost, dient u de hulp
van gespecialiseerd personeel in te roepen!

70 Klanfenservice
Voor technische service gelieve u contact met uw dealer op te nemen waarbij u hem de

gegevens met betrekking tot het product in kwestie opgeeft, welke u op het typeplaatje vindt (zie
hoofdstuk 2. apparaataanduiding en merken)

77. Hergebruk
Onderstaande materialen zijn bij het vervaardigen van de snelkoeler gebruikt:
Roestvast staal Aisi 18/10 Structuur van het meubel
PVC voor levensmiddelen Alle delen uit kunststof
Indien u zou besluiten de snelkoeler te ontmantelen, dient u enkele voorzorgsmaatregelen te
treffen met betrekking tot sommige materialen die bij de vervaardiging gebruikt zijn, en de
afvalverwerking hiervan aan gespecialiseerde bedrijven over te laten voor wat betreft:
. thermische isolatie
J koelgas
J olie uit de compressor
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Este manual contiene las informaciones necesarias para usar e instalar correctamente el equipo.
El usuario estd obligado a leer y usar dicho manual como referencia.

Para efectuar las operaciones principales se han evidenciado informaciones Utiles con la
finalidad de evitar riesgos para las personas o cosas, o para dar consejos. En el cuadro siguiente
se citan los simbolos con sus respectivos significados.

ATENCION!
A PELIGRO PARA LA SEGURIDAD DEL PERSONAL, LAS OPERACIONES DEBEN SER EFECTUADAS SOLAMENTE POR
PERSONAL CALIFICADO!

PRESTAR LA MAXIMA ATENCION , LA MAQUINA SE PUEDE DETERIORAR!

'\M CONSEJOS PARA USAR CORRECTAMENTE Y PARA ECONOMIZAR

El siguiente manual se refiere al uso del congelador rdpido serie AMX, las informaciones sirven
para indicar:

. utilizacién del congelador rapido;

. caracteristicas técnicas;

. instrucciones para la instalacién y el montaje;

J instrucciones para el personal encargado del uso;
. infervenciones para el mantenimiento.

é El manual se debe considerar como parte integral del congelador répido y como tal
lo debe conservar para futuras consultas, durante la vida Util del mueble.

El productor no se hace cargo de eventuales responsabilidades en los siguientes casos:
J uso impropio del producto

. instalacién no correcta, no ha sido efectuada siguiendo los procedimientos indicados;
. defectos de alimentacion;

. graves carencias en el mantenimiento previsto;

. modificaciones o intervenciones no autorizadas;

J utilizaciéon de repuestos no originales o no especificos para el modelo;

. incumplimiento total o parcial de las instrucciones;

J perforaciones efectuadas en las superficies del mueble.

ATENCION! El equipo debe ser conectado a una alimentacién eléctrica que
corresponda a la que se especifica en la placa identificativa.

El producto ha sido estudiado para infroducir en su interior solamente productos
alimenticios, cualquier ofro tipo de uso NO ha sido previsto.

No tocar directamente con las manos las superficies internas del congelador répido
después del funcionamiento.

Usando el congelador rdpido se garantiza la no proliferacion de gérmenes
patdgenos (microbios aerobios, salmonelas, ...) que son tanto mds tdxicos, cuanto es
mayor el nUmero de los mismos en los propios alimentos.

/.2 Averiencias oane e/ nansooie & QeSoazanvesio iy &F desemnoiye
Las modalidades de comportamiento que se deben seguir para un desplazamiento y ubicacion
correcta del mueble son las siguientes:

Cada despalzamiento de la mdqguina debe ser efectuado con la alimentacion

A desconectada (enchufe desconectado), y se deben tomar todas las precauciones

necesarias para evitar danos a personas o0 a Cosas.

> PP

A No volcar o apoyar sobre los costados la mdaquina.

Utilizar medios adecuados a la maquina que se debe desplazar. Para tal fin

A asegurarse del peso del mueble que se debe desplazar para organizar los medios
para el fransporte y el mantenimiento.

& Las partes del embalaje deben ser eliminadas siguiendo las normas vigentes en el pais
donde se utilizard el equipo.

/. B ANETE/ICIDS DN 17 UNECTION? Y/ /2 177NN
Cololocar el mueble cerca del lugar donde se ubicard sobre un pavimento sélido, llano y estable.
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Quitar las cuerdas que sostienen el embalaje de cartdn a la tarima de madera.
Quitar el cartdn y sacar el mueble de la tarima de madera.
Nivelar con presicion el equipo, usando las patas regulables, usando un nivel de burbuja. Las
patas se pueden regular en altura y en sentido de rotacion.
Lavar el mueble usando un estropajo humedecido con una solucion de agua y bicarbonato o
con ofros detergentes neutros, secarlo con un pano suave.

A La ubicacion ideal del mueble es en el lugar mds fresco y ventilado del local, lejos de

las fuentes de calor y de la luz solar.

A NO OBSTRUIR LAS REJILLAS DE VENTILACION FRONTALES!
[ L Conexion o e req &eciicd

A Esta operacion debe ser efectuada solamente por personal CALIFICADO!

El mueble viene suministrado con cable de alimentacion para la conexidon a red eléctrica.

Entre la red de alimentacion y el cable del mueble, se debe instalar un microinterruptor

magnetotérmico (NO SUMINISTRADO). Antes de la conexion a la red eléctrica asegurarse que:
ee|l aparato esté dotado de un interruptor omnipolar con abertura minima de 3 mm
(pedido para aparatos suministrados sin el enchufe para la conexidon a una instalacion

fija)
*que el cable de alimentacion no este danado, en tal caso se debe sustituir
eque la tensidn suministrada por la red corresponda a la que figura en la placa

identificativa del aparato i ) )
eque la instalacion eléctrica a la cual se estd conectando sea realizada segun las

normas vigentes y adecuada a la potencia eléctrica nominal de la mdaquina
En el caso de que se deba acceder a partes internas de la maquina, se debe anfes desconectar

el enchufe y dejar enfriar la mdqguina por lo menos una hora de tiempo con la puerta abierta y
de cualquier manera proteger siempre las manos con guantes aptos.

é No introducir nunca objetos por los orificios de ventilacion cuando la mdquina estd
funcionando o conectada a la alimentacién eléctrica.

2 [foentificacriones y/0 marca

f AF'NOX Para consultar correctamente
< SRL VIAVENEZIA 4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - [TALIA este manual, identificar vuestro
modelo trdmite las indicaciones
CoDIcE 2 VATR. 3 que figuran en la placa .
- = T 5 = El mueble estd identificado a
1 través de los pardmetros :
SERI ENTO ILLUMINAZIONE
DEFgCiquTING el LIGH&IH'ING (kW) I P 20
2 3 1-model
SUPERF ESP. modelo
DISPLAY AREA ™) RHMENERR ) D codinos
REFRIGERANTE MASSA / (Kg) g
COOLING FLUID WEIGHT 3-matricula
CLASSE CLASSE FUNZ. 4-partida
CLASS FUNCT.CLASS .
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 S-pedido
YEAR CONSUMPTION c E 6-ano de fabricacion
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6

Figura 1 — Ejemplo de placa de identificacién aplicada en el aparato
La placa de identificacion estd puesta en el costado intferno del hueco técnico (ver capitulo 5) y
se puede acceder quitando la rejilla de proteccién posterior.

A Dicha operacion se debe efectuar con la maqguina apagada.

I Uso previsfo

El congelador répido es un mueble que completa la gama de los productos Afinox S.r.l. en la
“cadena del frio”, garantizando una mayor higiene en la preparacion y en la conservacion

de los alimentos. Dicha linea preve funcionamientos de varios tipos, para satisfacer cualquier
exigencia del cliente. Se pueden elegir dos posibilidades para el congelamiento rapido de los
productos, congelamiento rdpido a temperatura positiva y sobrecongelacion y ambos pueden
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ser efectuados a tiempo o con sonda al centfro del producto. '

La congelaciéon rdpida a temperatura positiva lleva la temperatura al corazén del producto

de +70°C a +3°C dentro de 90 minutos, mienfras que la congelacion rapida negativa
(sobrecongelaciéon) reduce rdpidamente la temperatura de los alimentos hasta -18 °C all
corazdn del producto dentro de 240 minutos, con la temperatura en cdmdra que varia entre los
-35°Cy los -40 °C.

4 Descripcion fecnica

Todos los materiales utilizados para la construcciéon estan garantizados para la utilizacion
alimenticia y los gases que ocupan el circuito frigorifico estan previstos por las normas en vigor.
Las partes que componen el congelador rdpido son fundamentalmente fres:

1- La parte mecdnica estd compuesta principalmente por un hueco superior armario y
por un hueco técnico, con cdmara de refrigeracion completamente de acero inoxidable AlSI
304 18/10 y dngulos interiores limados y, con evaporador dotado de ventilador, todo para que
el flujo de aire generado por estos Ultimos,gire en manera indirecta y roce uniformemente los
alimentos puestos en las fuentes.

2- E | sistema eléctrico/electronico estd compuesto por una placa base con interfdz

3- En la parte frigorifica se utiliza un circuito con componentes dimensionados para obtener
el maximo rendimiento con el menor consumo energético.

5. Idenftificacion de las parfes

Plano
Evaporador
Reijilla
Ventilador
Puerta
Hueco técnico, unidad i - Central
condensadora > -
5 Rejilla de
' ventilacion
Patas e ?t <_ g
"J .‘_,u rl

é. Cuaaro ade manaos

o/ Fone/oe conrol fceniay
El modelo Basic tiene como interfaz la placa representada en la figura 3. Las teclas de la central
examinada pueden tener varias funciones y en base a la combinacién con la que se usa es posible
efectuar distintos ciclos.

h Tecla set
(») s

@ Tecla Start

Tecla aumento (Up)

Tecla Funcion

O

Tecla disminuciéon (Down)

HP- Indicar alarmas alta presion
Figura 3 — Centra electrdnica version Basic
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A
' a// CONGELTCION? /NI POSIVD O TE/7IOE/ TN
Presionar la tecla “SET” hasta que aparezca en la pantalla la temperatura de final

de congelacion positivo del producto +3)

.B.;

Intfroducir la sonda a agujon en el centro del producto para congelar
Presionar la tecla Start se enciende el ciclo de congelacién positivo

CONGETCION? NEQAINVT T TE/1)OE/ TN
Presionar la tecla “"SET” hsta que aparezca en la pantalla la temperatura de final de
congelacion negativa del producto (-18) y se encienda el led que corresponde a la
escritura “quick freezing”
Intfroducir la sonda a pincho en el centro del producto que se debe congelar
Presionar la tecla Start se enciende el ciclo de congelacién negativa
COnGETTION? POV O HE/7)00
Presionar la tecla "SET"” hasta que aparezca en la pantalla la temperatura de
final de congelacion positiva del producto (+3)

Q
N
N

@@

Q
N
SN

0@

@ Presionar la tecla "UP” o “DOWN" hasta que aparezca el tiempo, usar las teclas
“UP" o "DOWN" para modificar el tiempo visualizado.
Presionar la tecla Start se enciende el ciclo de congelacion positiva

I\
N
N\

Og
ede

COnGETTION? 1IEQONN T O /7700
Presionar la tecla “SET" hasta que aparezca en la pantalla la temperatura final
de congelacion negativa del producto (-18) y se enciende el led con la escritura
“quick freezing”

Presionar la tecla "UP” o “DOWN" hasta que aparezca el tiempo, usar las teclas
“UP" o "DOWN" para modificar el tiempo visualizado.
Presionando la tecla Start se enciende el ciclo de congelacion positiva.

VA DEescorngeac/on
Con el congelador rdpido en stand-by y con la puerta abierta presionar por 5 segundos la tecla
“START” activando de este modo la ventilacion necesaria pra acelerar la descongelacion.
El ciclo de descongelacion termina por time-out o presionando nuevamente la tecla “START”

O mcvcaoor 7F
En las versiones con ficha basic se ha previsto la infroduccion de un indicar rojo que avisa
cuando la maquina se bloquea por una situacion andmala de presion interna en el circuito
frigorifico ( se superalos 24 bar de presion). Dicha situacion se puede presentar en los siguientes

Cas0s :
. temperatura ambiente demasiado alta junto a carga demasiado caliente;
J condensador tapado que no cambia;
. en el caso de una carga nueva, si es excesiva
J ventilador del condensador no esté bloqueado.

La mdquina en estos casos, se debe apagar y dejar enfriar hasta que no se reestablezcan los
limites de la presion permitida, a este punto el compresor se enciende nuevamente sin previo
aviso si el ciclo estd aun en curso (rearmo automdtico)

7. Consejos para urn uso correc/o.

No sobreponer los alimentos que se deben congelar y/o sobrecongelar y que el espesor
no supere los 40-50 mm. No sobrecargar la maquina mds de lo debido.

No superar los 3 kilogramos en cada fuente

Efectuar un pre enfriamiento de la cdmara antes del ciclo de congelacion.

Congelar un solo tipo de alimento por vez, los distintos alimentos tienen densidades
distintas y por lo tanto los tiempos necesarios para efectuar el ciclo varian.
Mantener un espacio suficiente entre las fuentes para permitir una circulacion
adecuada de aire ( por lo menos 2 cm), si la maqguina no se carga completamente
subdividir las fuentes en toda la altura Ufil.

s 2B \EE\=




La sonda en el corazdn debe ser ubicada correctamente en el centro del producto de
corte o del pedazo mds grueso, y la punta no debe nunca sobresalir del producto o
tocar la fuente.

Limpiar siempre la sonda cada vez que se usa para evitar contaminaciones .

No cubrir los alimentos con tapas u otros materiales, mds se aisla el alimento mds tiempo
se necesita para la congelacion.

No intfroducir comestibles que superen los 70°C, esto hace que ademds de sobrecargar
la mdaquina alargar los tiempos de congelacion.

No obstruir la boca de aspiracion de los ventiladores del evaporador.

PARA EXTRAER EL PRODUCTO QUE HA SUFRIDO PROCESOS DE CONGELACION O
SOBRECONGELACION, USAR GUANTES DE PROTECCION PARA EVITAR POSIBLES
« QUEMADURAS » DE FRIO!!

8 Instuccriones para ef manftenitniernfo

Un correcto funcionamiento y duracion del aparato dependen de un correcto y peridédico

mantenimiento.
Todas las operaciones de mantenimiento y limpieza deben ser efectuadas después de
haberse asegurado que la alimentacion sea desconectada (enchufe desconectado
del toma corriente de alimentacién eléctrica)

= B2 \= = \=

>

8E. /. NOImnIas elermerniaes para I SeqQquinaad

No tocar la mdéqguina con las manos o los pies mojados 0 hUmedos.

No usar la mdqguina con los pies descalzos.

No introducir destornilladores u otros elementos entre las protecciones y las partes en
movimiento.

No tirar del cable de alimentacién para desconectar la mdqguina de la red de
alimentacion.

No lavar nunca el congelador rdpido con chorros de agua directos o a presion.

>R

SE PROHIBE ABSOLUTAMENTE QUITAR LAS PROTECCIONES Y LOS DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD PARA EFECTUAR LAS
OPERACIONES DE MANTENIMIENTO ORDINARIO. AFINOX S.R.L. NO SE HACE RESPONSABLE DE LOS ACCIDENTES CAUSADOS
POR EL INCUMPLIMIENTO DE DICHA OBLIGACION.

B2 MN17E/MINEI IO NN INTO D MIUNEZD DES CONIQE/IXN S HNO.
Esta operacion puede ser efectuada por personal encargado al uso o por otros, solamente
después de haber leido las indicaciones que se detallan a continuacién.
J limpieza del médulo externo del congelador rdpido
Debe ser efectuada con un pano humedecido con una solucién de agua y bicarbonato, u otros
detergentes neutros, secar con un pano suave.
J Limpieza del hueco interior del congelador répido
Quitar las fuentes, las rejillas y las guias que se puedan limpiar, como la cdmara del congelador
répido, con un pano humedecido con solucidon de agua y bicarbonato, u otros detergentes
neutros. Secar con un pano blando.
. Limpieza de la sonda a punzon
Después de cada uso del congelador rdpido durante el cual ha sido utilizada la sonda
a punzon, se la debe lavar con una esponja humedecida con una solucion de agua y
bicarbonato.

8E 3 M7/ 2771770 POENTONEO D COIIQEIXN /YN,
A Estas operaciones deben ser efectuadas por personal correctamente preparado!

Estas operaciones se deben efectuar con la maquina desconectada de la red de
alimentacion.
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El condensador presenta bordes cortantes! Durante todas las operaciones indicadas a
confinuacion se deben usar guantes de proteccion.

Para un correcto funcionamiento del congelador rapido es necesario mantener el condensador
siempre limpio para permitir una libre circulacion del aire. Esta operacion se debe efectuar cada
30 dias al méximo. Se debe efectuar con un pincel blando para quitar todo el polvo y la pelusa
que se deposita sobre las aletas del condensador. Es preferible usar una aspiradora para evitar
de desparramar el polvo recogido en el ambiente.

En el caso de depdsitos grasosos, se aconseja de eliminarlos usando un pincel empapado en
alchool.

E 4 Descangar a&/ Qoua O /2 QBSCOrEIC/ON?
La cubeta de descarga ubicada en la cdmara del congelador rapido debe ser puesta debajo
del equipo en las guias correspondientes(atencién que el tubo de descarga esté posicionado en
el interior de la cubeta y que no esté obstruido).
La cubeta debe ser vaciada periodicamente; para efectuar esta operaciéon se debe extraer la
cubeta de las guias, vaciarla y posicionarla nuevamente en las guias.

g Solucion de algunos problemas

En el caso de que vuestro aparejo no funcione correctament, antes de llamar el servicio de
asistencia técnica, efectuar los siguientes controles : para ahorrar tiempo y dinero.

Led ficha apagada, controlar que:

J no falte la corriente

. que el interruptor al cual ha sido conectada al méaquina esté en posiciéon “1”

J que el enchufe esté infroducido correctamente en el toma corriente

J si el indicador rojo estd encendido desconectar la méquina y dejarla con la puerta abierta

por aproximadamente una hora.
La pantalla de la central puede dar informaciones relativas al no funcionamiento del congelador

rapido:

. Er1 Sonda cdmara (controlar la correcta conexion)

. Er2 Sonda a punzon (controlar la correcta conexidn o intfroduccién del producto)
. dr Puerta abierta (cerrar la puerta)

. dEF  El congelador rapido estd efectuando el ciclo de descongelaciéon

Si el problema no se soluciona con las sugerencias indicadas anteriormente, pedir la intevencién
de personal especializado

70 Asisfencia clientes

Para obtener asistencia contactar vuestro distribuidor autorizado especificando los datos
relativos al producto, que figuran en la placa de identificacion (ver capitulo 2. Identificacion y
marcal)

/7. PRecrclafe

Los materiales empleados para la construccién del congelador rapido son:

Acero inox aisi 18/10 Estructura del mueble

PVC para alimentos Todas las partes de material de pldstico

En el caso de que decida desmontar el congelador rdpido, es necesario tomar algunas
precauciones con respecto a algunos materiales empleados para la construccioén, y encargar a
empresas especializadas en lo referido a :

. agislamiento térmico
. gas frigorifeno
J aceite del compresor
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/. 1704 y17pexa eI
/. /. Breqeqe

OTO PYKOBOACTBO COAEPXMT MHCDOPMALMIO, MOAE3HYIO AAS YCTAOHOBKM U MOABUABHOTO
MCTMOABb3OBAHMA OBOPYAOBAHMS. [TOAB3OBATEAKD HEODBXOAMMO MPOYECTb €70 MOCTOAHHO
0BPALLLATLCS K HEAY MPU UCTTIOAb3OBAHMM.

AAS OCHOBHbIX OMEPALLMIA MOXET BbIBOAUTLCS MHADOPMALMS, MOAE3HAS AA M3OErAHMUS ONACHOCTEM
AAS AIOAEN UAM MMYLLLECTBA, AMOO MOAE3HbIE COBETbI. B HUXKECAEAYIOLLIEN TAOAULLE MPUBEAEHDI
CUMBOAbI M UX 3HOYEHME.

OCTOPOXHO!

YrrO3A BE3ONACHOCTU NEPCOHAAA, OMEPALLUM AOAXKHbI BbINMOAHSTLCS TOABKO
KBAAVPULLUPOBAHHBIM NEPCOHAAOM!

A HEOBXOAMMO OCOBOE BHUMAHUE, MOXHO MOBPEAUTH MALLIMHY!

RM CoBeTbI AAS MIPABHABHOM IKCIIAYQTALNH H IKOHOMMUH

AQHHOE PYKOBOACTBO KACOETCS MCMOAb30BAHMS LLIKAJOA LLIOKOBOM 3AMOPO3KM (MOPO3MABHOTO
Lkadpa) cepum AMX, 1 COAEPXKALLIMECS B HEM CBEAEHUS MMEIOT LLEABIO MPEAOCTABUTL YKA3AHMS
MO HUXKECAEAYIOLLIMA BOMPOCOM:

. MCTMOAB3OBAHME MOPO3MABHOIO LLIKAJDA;

. TEXHMYECKME XAPAKTEPUCTHKM;

. MHCTPYKLLMM MO YCTAHOBKE M MOHTAXY;

. MHCTPYKLMM AAS MEPCOHAAQ, BEACIKOLLLETO MCMOAb3OBAHUEM;
. OonNepaLMm Mo YXOAY.

AOQHHOE PYKOBOACTBO CAEAYET CHUTATH HEOTbEMAEMOM HOCTHIO MOPO3NABHOTO LLIKOCbO
M B STOM KAHECTBE AOAXKHO COXPAHATbCA, C LLEAbLIO 6YAYLLI.eFO Mn3yveHmda, Hd BECb CPOK
MCMOAb3OBAHMA LLIKOCbO.

[MPoOU3BOAMTEAD CHUMAOET C cebs KOKy}O-/\M6O OTBETCTBEHHOCTb B CACAYIOLLLIMX CAYHAAX:

. HEeMpPABMABHOE MCMOAb3OBAHME MPOAYKTA

. HEeMpPABMAbHAS YCTAHOBKA, MPOM3BEAEHHAS HE B COOTBETCTBUM C COAEPXALLMMMCS 3AECH
NPOLEAYPAMU;

. HEAOCTATKM DAEKTPOMUTAHMS;

. cepbesHble HEAOYETHI B MPEAYCMOTPEHHOM YXOAE;

. HENPOBOMEPHbBIE MOAMCPUKALMM UAM BMELLIATEALCTBA;

. MCTMOAB3OBAHME 3AMACHbIX YHOCTEM, OTAMYHBIX OT OPUMMHAABHBIX MAM YKA3AHHBIX AAS AQHHOM
MOAEAM;

. YOACTUYHOE UAM MOAHOE HEBBLINMOAHEHME UHCTRYKLLMIA;

. OTBEPCTMS, MPOAEACHHbIE B MOBEPXHOCTAX LLUKAJDA.

BHMMAHWME! O60pyAOBAHME AOAXKHO ObiTb MOAKAKOYEHO K DAEKTPOMUTAHMUIO,
COOTBETCTBYIOLLLEMY TOMY, KOTOPOE YKA3AHO HA MAEHTUAOUKALIMOHHOM TAOAMYKE.,

N3peAme BbIAO PA3PABOTAHO C TEM, YTOObI MOMELLLATH BHYTPb HEFO MCKAKOYMTEABHO
MULLLEBBIE MPOAYKTbI, ALOOE APYroe MCMOAb3OBAHME HE MpeAyCMATpUMBAETCS.

He npUuKacaTbCa rOAbIMM PYKAMM K BHYTPEHHMM MOBEPXHOCTIM MOPO3MABHOTO
LLIKOCDA MOCAE MYyCKA B AEUCTBME.

MCNOAb30BAHME MOPO3MABHOIO LLIKAJDA TAPAHTUPYET HEPACNPOCTPAHEHME
NATOrEHHbIX MUKPOBOOB (A2POOHbBIX MUKPOOOB, COABMOHEAADI, ...) KOTOPbIE TEM BOAEE
TOKCMYHbI, YeM DOAbLLIE UX KOAUMYECTBO B MULLIEBOM MPOAYKTE.

/.2 [70EAYTTOENKA Ef1T KOCDTENLHO TIOHC/TOOTHOOBRY, [7ECEMELLIE 1T

OO/ TOKOBIBHST
AAS MPOABUABHOTO MEPEMELLLEHUS M YCTAHOBKM LLIKAJOO HEOOXOAMMO CAEAOBATH CAEAYIOLLIMM
MHCTRYKLIMSIM:
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Atoboe nepemeleHme 0BOPYAOBAHMI AOAXKHO MPOM3BOAMTLCS MPU OTKAIOHEHHOM
DAEKTPOMUTAHMMU (BBIKAKOYEHHOM U3 PO3ETKM), U CAECAYET MPUHUMATbD BCE MEPDI
MPEAOCTOPOXHOCTM AAA TOTO, YTOObI M3BEXATh HOHECEHMSA YLLEPDA AKOAIM UAM
MMYLLLECTBY

He nepeBopaymBATh LLKADD M HE CTABMUTL Er0 HA OOK.

MCNOAb30BATb CPEACTBA, COOTBETCTBYIOLLME TUMY MEPLEMELLLAEMOrO LLKadoa. C 3ToM
LLEABIO YAOCTOBEPLTECH B MACCE NEPEMELLLAEMOrO LLKAJDA, YTOObI OPraHmM3oBATb
COOTBETCTBYIOLLIME CPEACTBA AAS TOAHCMOPRTUPOBKM M YXOAQ.

YaCTH YNOKOBKM CAEAYET NepepabaTbiBATh B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLIMAM
30KOHOAQTEABHbBIMM HOPAMOMM CTPAHSI, B KOTOPOM MCMNOAb3yETCS OOOPYAOBAHME.

/.G [(OEAYTTOENKA Ef1T KOCDTENLHO ODCSTONOKEHT 4 Y CTOHOELKYS
YCTAHOBMTH LLIKACD B XKEAOEMOM MECTE, HO TBEPAOM, MAOCKOM U YCTOMHYMBOM MOKPLITHM MOAQ.
Paspe3atb KpenexXHble AEHTbI, KOTOPbIE KPEMAT KAPTOHHYIKO YMAKOBKY K AEPEBIHHOMY OCHOBAHMIO.
CHATb KOPTOH M CMECTUTb LLKADD C AEPEBIHHOTO OCHOBAHMS
TLLATEABHO OTPENYAMPOBATHL YPOBEHb YCTAHOBKM OBOPYAOBAHUS, MOCPEACTBOM PENYAUPYEMbIX
HOXeEK, Npuberas K MOMOLLM MY3blPbKOBOrO YPOBHS. PENYAMPOBKA HOXEK MO BbICOTE MPOU3BOAMTCSH
MX BPALLEHNEM.
BbIMbITb LLIKOJD, MOAb3YSICb BACXKHOM TPIMOYKOM C PACTBOPOM BOAbI M OUKAPOOHATA MAM APYTMX
HEUTPAAbHbIX MOIOLLIMX CPEACTB, OBTEPETH MATKOM TRAMKOM.

MAEAABHOE PACMOAOXKEHME LLIKAJDA — 3TO HAOMOOAEE MPOXACAHOE U
A NMPOBETPUBAEMOE MECTO B MOMELLEHMM, BAOAMU OT MCTOYHMKOB TEMAQ M COAHEYHOTO
cBeTa.

> > P

A HE 3ATOPAXUBATb PPOHTAABHbLIE BEHTUAALLMOHHDIE PELLUETKU!

1.4 [loacoeanHenne Kk IAeKTooceTH

A 1A onerALUS AOAXHA nroussoantbca ToAbko KBAAUPULLUPOBAHHBIM nerconanom!

LLIKadb MOCTABASETCA C MUTAIOLLMM KADEAEM AA MOACOEAMHEHMUS K DAEKTPOCETU. MEXKAY CETHIO
DAEKTPOMUTAHMS 1M KaBEeAEeM LLKAGOA AOAXKEH YCTAHABAMBATLCH TEPMOMOATHMUTHBIMN BbIKAIOYOTEAD
(HE BXOANT B COCTAB NOCTABKWN)

MNepea MOAKAIOYEHUNEM K DAEKTPOCETU YOEAMUTLCS B TOM, YTO:

* MEPEA MOAKAIOYEHNEM CAEAYET YOEAUTLCA B HOAUYMM B DAEKTPOCETH, HOA
annapaTtom, CNELMAABHOIO MHOTOMOAKOCHOIO MNPEPLIBATEAL C MUHUMAABHbBIM
PACCTOIHUEM MEXKAY KOHTAKTOMM 3 MM (TPEBYETCH AAS AMNMAPATOB, MOCTABAIEMbIX
0€e3 BUAKM AAS MOAKAIOHEHUSI K OUKCUPOBAHHOM CETH)

j * MMUTAIOLLIMIM KODEAb HE MOBPEXAEH, B KOKOBOM CAYHAOE €I0 CAEAYET 3AMEHUNTDL

*4TO HAMPSKEHME B CETU COOTBETCTBYET YKA3ZAHHOMY HO MAEHTUAOUKALLMOHHOM
TaBAMYKE OBOPYAOBAHMS

*4TO DAEKTPOOBOPYAOBOHUE, K KOTOPOMY MPOM3BOAMTCSH MOAKAIOYEHME, BBIMOAHEHO

B COOTBETCTBMM C AEMCTBYIOLLIUMM HOPMAMM M AAEKBATHO HOMMHAABHOM MOLLIHOCTM

Lkadpoa
B cAydae, eCAM HEOBXOAMM AOCTYM K BHYTPEHHUM AETAAIM OOOPYAOBAHMUS, HEOOXOAMMO
CHOYAAQ BbIHYTb BUAKY M3 PO3ETKM, M OCTABUTb OOOPYAOBAHME OXACXKAATLCSH C OTKPbLITOM ABEPLLEM,
MO MEHbLLEN MEPE, B TEYEHME HACA, U, B AODOM CAYYAE, 3ALLUTUTL PYKM MEPHATKAMM.

:'E Hu B KOEM CAYHOE HE BCOBbLIBATHL Kakme-Ambo npEeAMETbI HePEe3 BEHTUAALUMOHHbIE
peleTk1 rnpu pO6OTCHOLLLe/\/\ MAN BKAIOHEHHOM B CETb O60py.A.OBOHl/lM.
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BATAFINO X

2 HaeHTHGOHKOUHT H/HAH MOPKHPOBKO

f AEINOX AA MPABUABHOTO MCMOAb3OBAHMS
< SRL VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTING - PADOVA - ITALIA AQHHOTO PYKOBOACTBO OMPEAEAUTE
MOAEAb MPUMHOAAEXKALLETO BaM
CODICE 2 MATR. 3 0BOPYAOBAHMS MOCPEACTBOM
M 1 = prr— 5 | AQHHBIX, YKA3QHHbIX HQ TABAMYKE.
MOPO3UAbHBIM LLIKOJD
DR R OENGO (W) ILLIMINAZIONE [P 20| uaermudouumpyertcs no caeayiotwmm
2 3 .
SUPERF ESP. NOPAMETPAM:
SR ™ e BEiH| napomeTH
REFRIGERANTE MASSA / (Kg)
COOLING FLUID WEIGHT 2-KO A
CLASSE LASSE FUNZ. -
CLASS EUNCT .CLASS 3 HOMEP -
4-paboymin 3aKa3
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 -
YEAR CONSUMPTION 5-KOMMepYECKMIM 30KA3
c € 6-TOA NPOWM3BOACTBA
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6
Puc. 1 - Mpumep MAEHTUAOUKALUMOHHOM TABAMYKM, YCTAOHOBAEHHOM HO OBOPYAOBOHMM

NAEHTUADUKALMOHHASA TOBAMYKA YCTAHOBAMBAETCS HA BHYTPEHHEM CTOPOHE TEXHUYECKOIrO
OTAEAEHMS (CM. PA3AEA 5) U AOCTYMNHA MNPU CHATUM PELLIETKM 3AAHEN 3ALLUTDI.

A DTy ONEPALMIO CAEAYET MPOM3BOAMTb MPU BbIKAKDYEHHOM ODOPYAOBOHMM!

I [lbeaHazHaYEHHE

LLIKado LLIOKOBOM 3QMOPO3KM BXOAMT B TAMMY OBOPYAOBAHMA AfiNOX S.r.l. (XOAOAMABHOM LLEMOYKMY,
FTAPAHTUPYSA MOKCUMOAbHYIO TMTIMEHUYHOCTb B MPUIOTOBAEHMM U XPAHEHMM MPOAYKTOB MUTAHMS.
AQHHON AMHUE NPEAYCMATPMBAET FOYHKLLMOHMPOBAHME PA3ZAMYHOTO TUMA, YTOObI YAOBAETBOPMUTb
AODOE TPEDBOBAHME KAMEHTA. MMEETCH ABE BO3MOXHOCTU AAS LLIOKOBOM 3AMOPO3KM MPOAYKTOB,
OXAODKAEHUE MPU MOAOXKMUTEABHOM TEMMNEPATYPE U 3AMOPO3KA, OOE MOTYT OCYLLLECTBAATLCA C
BbICTOBAEHUMEM BPEMEHM UAU C AQTYUKOM BHYTPM MPOAYKTA.

OXAQXKAEHME MPU MOAOXKMTEABHOM TEMMEPATYPE CHMXKAET TEMMNEPATYPY BHYTPU MPOAYKTQ

Cc +70°C A0 +3°C B TeveHne 20 MUHYT, B TO BPEMS KOK OXACOKAEHME MPU OTPULLOTEABHOM
TEMNEPATYPE (3AMOPO3KA) BLICTPO CHUXKAET TEMMEPATYPY MULLLEBbIX MPOAYKTOB BMAOTb AO -18 °C
BHYTPM MNPOAYKTA B Te4eHue 240 MUHYT, Mpm TEMNEPATYPE B KOMEPE BApbUpYtoLLLENCs OT -35 °C
A0 -40 °C.

4 JexHHYeckoe ormHCaonHe

Bce maTepuaAbl, UCMTOAb3yEMbBIE MPU U3TOTOBAEHMUM, TAPAHTUPOBAHHO MOAXOAAT AAS KOHTOKTA

C MULLLEBBIMM MPOAYKTAMM, U BCE TA3bl B XOAOAMABHOM CUCTEME COOTBETCTBYIOT AEMCTBYIOLLIMM
HOPMAM.

B COCTOB MOPO3MABHOIO LLKADA BXOAST TPM OCHOBHbIX KOMMOHEHTA:

1- OCHOBHbIMKM KOMMOHEHTAMM MEXAHUYECKOM YOCTU FBAFIOTCS BEPXHEE OTAEAEHME U
TEXHUYECKOE OTAEAEHUE, C XOAOAMABHOM KAMEPOM, MOAHOCTBIO M3TOTOBAEHHOM M3 HEPXKABEIOLLLEM
ctaam AlSI 304 18/10 CO CKOLLEHHbIMIK BHYTREHHUMM YTAQMM U UCTIAPUTEAEM, CHABXKXEHHBIM
BEHTUAITOPAMM, TAK YTOObI MOTOK BO3AYXA, FrEHEPUPYEMbIM MMM, BPALLLAACH CBODOAHO U
PABHOMEPHO OKYTbIBAA MPOAYKTbI MUTAHUS, PACMOAOXKEHHbIE HO MOAAOHOX.

2- DAEKTPUYECKAS/IAEKTPOHHAN CUCTEMA COCTOUT M3 MATEPUHCKOM MAQTbI C MHTEPJDENCOM
3- XOAOAMABHOS YOCTb BKAKOHOET B CE0S CUCTEMY KOMMOHEHTOB, MOAOBPAHHbIX TAKMM
0BPA30M, HTOBLI MOAYYUTE MOKCHUMOABHYIO OTAQHY MPU MUHUMOABHOM PACXOAE SHEPIUM.




AIAFINOX.

S HAeHTHGOHKOUHNT SINEMEHTOB

MNoaka
NcrnapuTteab PeLueTtka
BeHtmnagrop
ApepLa
TexHn4eckoe oTAeAEeHne
A MNoACTAHLLMA
KOHAEHCATOPHOro 6AOKA B=
HoXKM - i—< BEHTUAALIMOHHAOS
~— : 5 peLleTka

»o
S [TVALT YIIPOBAEHHA

4 STOHENS JTTOTBAELT 77O TS
Moaenb Basic umeeT B ka4eCTBe MHTepdoenca NAHEAb, M30BPAXKEHHYIO HO pUC. 3. KAGBMLLM
AQHHOM MOACTAHLMM MOTYT MMETb PA3AUYHBIE C*DYHKLI.I/M} B 30BMCMMOCTM OT KOMOMHALMM,
B KOTOpOl;I OHU NMCTMOAB3YIOTCA, MOXHO BbINMMOAHATb PA3AMYHDBIE LLMKADBI, AAS KOTOPbLIX OHA ObIAQ

pa3pabOoTaHA.

Krasuwa  PyHKUHA

-
- KncsuLLIG yCTaHOBKY
& @ KAaBMLLIG nycka

KAaasuia yseamnyeHums (Up)

KAaaBuLLQ ymeHbLLIEHUS (Down)

HP- ToeBOXHbIM MHAMKATOP
BbICOKOIO ACBAEHMA

Puc. 3 — DAEKTPOHHOA MOACTAHLMA BEPCUM Basic
o/ / CHN KA ESE /7Y /TONOKHTENEH O TEMTEOITIOE C Y CTOHOLKOY
TEM/TEODTI OB/
HaxXmmaTb HO KAGBULLY YCTOHOBKM “SET" AO TEX MOP, MOKA HA AMCMAEE HE MOIBUTCS
TEMNEPATYPA OKOHYAHUA OXACOKAEHMS MPU MOAOXKUTEABHOM TEMMNEPATYPE MPOAYKTO
(+3)
BeeCTt OYAQBOYHbIM 30HA B LLEHTD OXACDKAOEMOTO MPOAYKTQA.
Haxxatmem KAQBULLIM MyCcKd Start 3AMNYCKAETCA LUMKA OXAQXKAEHNA MPOU MOAOXMUTEABHOM

@@

Temneparype.
o /2 CHNORAEHE 1704 OTOLOTEALHOH TEMITECTIIOE C Y CTOHOBKOH
TEMTECTIIOL!

HQ>XXMMAOTb HO KAQBMLLIY YCTAHOBKM “SET” AO TEX MOP, MOKA HO AUCIAEE HE MOSBMUTCH
TEMMNEPATYPA OKOHYOHMS OXACYKAEHMS NPU OTPULLATEABHOM TEMNEPATYPE NPOAYKTA
(-18) 1 He 3aXKKEeTCH CBETOAMOA, COOTBETCTBYIOLLLMM HOAMMCU (ObICTRAS 30MOPO3KAN
(“quick freezing”).

BeeCT BYAQBOYHbBIM 30HA B LLEHTP OXACYKAOEMOTO MPOAYKTA.

Haookatmem KAasmLLM nycka Start 3anycKaeTcs UMKA OXACOKAEHMS NPU OTPULLATEABHOM

Temneparype.

@@

53 -




ZAIAFINOX
' A A CHNRAESE 17OH /TONOKHTENHOL TEMTEOTIOE C Y CTOHOLKOH BOEME/S

HO>XKMAMOTb HO KAQBMLLY YCTAHOBKM “SET” AO TEX MOP, MOKA HA AMCMAEE HE MOSBUTCS

TEMMNEPATYPA OKOHYAHUS OXACKAEHMS MPU MOAOXKMUTEABHOM TEMMNEPATYPE
npoaykTta (+3)

@ @ HaxkmumaTtb Ha kaasum “UP” mam “DOWN" A0 MOABAEHUS MAPAMETOOB BPEMEHM,
MCMOAb30BATb KAQBMLLM “UP" mam "“DOWN" 4TOObl MU3MEHMTb MOSIBMUBLLIMMCS HA
@ AMCIIAEE MAPAMETL BPEMEHM.

Haxxkatmem KAaBmLLM nycka Start 3anyCckaeTcs LKA OXACXKAEHMS Npu
MOAOXKMTEABHOM TEMMNEPATYPE.

A CHNONRAESHE 17OL OTOUDTENLHOH TEMITECDTIIOE C Y CTOHOBKOY BOEMEL S

HaxxmmaTtb HO KAGBULLY YCTOHOBKM “SET” AO TEX MOP, MOKA HA AMCMAEE HE MOSBUTCS

- TEMMNEPATYPA OKOHYAHMS OXACKAEHMUS NPU OTPULLATEABHOM TEMMNEPATYPE
NPOAYKTA (-18) 1 HE 3aXKXKETCH CBETOAMOA, COOTBETCTBYIOLLLMIA HOAMMCH «ObICTPAS

= A 30MOopo3kay (“quick freezing”).
HoxkmumaTtb Ha kaasum “UP” mam “DOWN" A0 MOABAEHUS MAPOAMETPOB BPEMEHM,
MCMNOAb30BATb KAQBMLLM “UP" 1A “DOWN" 4TOObI M3MEHUTH MOABMBLLIMMCS HA

@ AMNCIIAEE MAPOAMETP BPEMEHM.
Haooxatmem KAaBMLLM nycka Start 3anyCKAaeTCs LMKA OXACKAEHMS NPu
OTPULATEABHOM TEMMEPATYPE.
S/ 5 Orraovker

MY MOPO3MABHOM LLIKAJDE, HOXOAILLLEMCH B COCTOAHMM TOTOBHOCTU, M C OTKPLITOM ABEPLIEM,

AEPXATb HOXKATOM B TEYEHME 5 CeKyHA KAOBMLUY nycka “START"”, QKTMBMPOBAB, TOKMM OBPA30M,

MPUHYAUTEABHYIO BEHTUAILLMIO, HEODXOAMMYIO AAS YCKOPEHMSA OTTAMKM.

LLUKA OTTOMKM 30BEPLLAETCH MO OKOHYAHMU CPOKA UAM MOBTOPHbBIM HAXKATUEM KAQBULLIM MYCKA

“START”

O.2 FTHAKOTO0 /7
B Bepcuax ¢ 6A30BOM MAHEABIO MPEAYCMOTPEHO 3CXKMUIAHME KPACHOTO MHAMKATOPA, KOTOPbIM
CUTHAAM3MPYET O BAOKMPOBKE OBOPYAOBAHMS M3-30 AHOMOABHOM CUTYALLMKM C AOBAEHUEM BHYTPMU
XOAOAMABHOM CUCTEMbI (AOBAEHME NPEBBLILLAET 24 6ap). TAKAS CUTYALMA MOXKET BO3HUKHYTH B
CAEAYIOLLMX CAYHOIX:
* CAMLLIKOM BbICOKQ TEMMNEPATYPA OKPYXXAIOLLLEM CPEAbI BKYNE CO CAMLLIKOM TEMABIM MPOAYKTOM;
*30COPMBLUMNCA KOHAEHCATOPR, KOTOPbIM HE MPOM3BOAMT TENAOODMEH;
*B CAY4Q€e HOBOMW 3Arpys3kM LLKADA, ECAM OHO CAULLIKOM BEAMKQ;
*BEHTUAIATOP KOHAEHCATOPA HE 300AOKMPOBAH.
OBOPYAOBAHME, B TOKMX CAY4QASX, CAEAYET BbIKAKOYATb M OCTOBAATb OXACQDKACQTLCS AO TEX MOP,
NOKO OHO HE BEPHETCS B PAMKM AOMYCTUMOIrO AGBAEHMS, B STOT MOMEHT KOMMNPECCOP BHOBb
3apaboTtaeT 6e3 KAKOro-AmMbo NpPeAyBEAOMAEHMSA, ECAU LKA ELLLE HE OKOHYEH (QBTOMATUYECKOE
NepeEBOOPYXEHME).

/. Cosers/ 1o TP OBHALHOMY HCITONLI3OBOHH/AO.

He KAQCTb APYTr HO APYTra MPOAYKTbI MUTAHMS, MPEAHA3HAYEHHbIE AAS OXACKAEHMS M/UAM
30MOPO3KM, U CAEAUTb, YTODbI X TOALLIMHA HE MPeBbILLAAA 50-50 ma. He neperpy»xatb
0BOPYAOBAHME CBEPX YCTAHOBAEHHOTO OObEAO.

He KAQCTb HO MOAAOH BOAee 3 KT MPOAYKTQ.

BbIMOAHATL MPEABAPUTEABHOE OXACKAEHME KAMEPDI MEPEA LLUKAOM OXACXKAEHMS.

OXAOXKAQTb CANHOBPEMEHHO TOABKO OAUMH TUM MPOAYKTA, PA3AMYHBIE MPOAYKTbI MNTAHKA
MMEIOT PA3SAMNYHYIO NMAOTHOCTb, 1, COOTBETCTBEHHO, PA3HATCA MPOOMEXYTKM BPEMEHMN,

HEODOXOAMMbBIE AAS BbIMOAHEHMS LLMKAQ.
MOAAEPXMBATE AOCTATOYHOE MPOCTPAHCTBO MEXAY MOAAOHAMM, HTODObI CAEAATb

BO3MOXHOM AOAXKHYIO LIMPKYASLIMIO BO3AYXA (MO MEHBLLEN MEPE, 2 CM), ECAM
0BOPYAOBAHME 3ArPY>KEHO HE MOAHOCTBIO, PACMPEAEAUTL MOAAOHBI MO BCEN MOAE3HOM

BbICOTE.
30HA B cepaLeBMHE MPOOAYKTA AOAXKEH PACIOAAIaTbCAa TO4YHO B LLEHTPE HAPE3AHHOro

MPOAYKTA MAN CAMOTO OOAbLLOIO KYCKd, 1 KOHYMK 30HAQ HMKOTAO HE AOAXEH TOPHYATb 13
MPOOAYKTA M/MAM KOCATHCA MOAAOHA.

=2 2 =2 =2 \= \=




Bceraa 4YMCcTmnTb 30HA MOCAE KOAXKAOTO MCMOAb3OBAHMS, HTOObI M3DEXATh HEXXEAATEAbHbIX
30PAKEHMN,

He 3AKPbIBATb MPOAYKTbI KObILUKAMMKM U T.I1., HEM OOAbLLE M30AILLMS MPOOAYKTA, TEM OoAbLLE
BoEMEHM HEODXOAMMO AAL OXACKAEHMS.

He KAQCTb B LLIKAAD MPOAYKTbI, MMEILLIME TEMMEPATYPY HOMHOTO BbiLLIE 70°C, 4TO,
NOMMMO MePErpPy3kn OOOPYAOBAHMSA, CYLLLECTBEHHO YBEAMHYMBAET CPOKM OXACKAEHMS.

=R=R=R=

He 3aropa>mMBaTh BCACHIBAKOLLLEE OTBEPCTUE BEHTUASITOPOB UCTIAPUTEAS.

ANA BBIEMKN TTPOAYKTA, MOABEPTLLETOC4A MPOLECCY 3AMOPO3KN, NCIMOAb3OBATb
SALMTHBIE MEPHATKM, HTOBbI M3BEXXKATb BO3MOXHBIX «(XOAOAHBIX OXOTrOBy!!

S HHCTOYKUMH 170 Yy XO4Y
OT NPABUABHOTO U PETYAFPHOTO YXOAQ 3ABUCUT XopoLlee dQOYHKLLMOHUPOBAHME U
MPOAOAKUTEABHBIM CPOK CAY>KObl OBOPYAOBAHMS.

Bce onepaumm no yxoay U YUCTKE CAEAYET MPOU3IBOAMTb, MPEABAPUTEABHO
yBEAMBLLUCH, YTO DAEKTPOMUTAHMUE OTKAIOHEHO (BUAKQ BbIHYTA M3 PO3ETKM
DAEKTPOMUTAHMS).

& /. NEMEHTQOHBIE HOOMEI OEFO/TACHOCTH

& He AOTpArMBaThCs AO OBGOPYAOBAHMS MOKPbBIMM MAM BACXKHBIMM PYKAMM.

A He pabotartb HO 060pPYAOBAHMM C BOCHIMK HOTOMMU.

i/i He BCOBbLIBATbL OTBEPTKM M T.M. MEXAY 3ALLMTHBIMM PELLETKAMM M ABMXKYLLIMMMCSH

4OCTIMM.

A He TaHyTb 30 KOBEAb SAEKTPOMUTAHMS, YTOObI OTCOEAMHUTL OBOPYAOBAHME OT
SAEKTPOCETH.

A Hu B KOEM CAYyHOE HE MbITb MOPO3UABHBIM LLIKOGD CTRYEM TEKYLLLEM BOAbI MAM BOAbI MOA
AQBAEHUEM.

CTporo BocrnpeL,aerTcsa CHUMATb 3QLUNTHbIE PELLUETKH U MPEAOXPAHUTEAbHbIE
YCTPOUCTBA 1Ip#H BbIMOAHEHHH OnepaLmi o obsIYHOMYy yxoAy. Afinox S.r.l. cHumaer
C cebs BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTh 30 HECYACTHbIE CAYyYQH, BbI3BAHHbIE HAPYLUEHHEM
AQHHOro TpeboBaHHA.

B2 OObI9HbIT Y XOA 170 YHCTKE MOOOINLHOIO LLUKAGDA.
ACHHbIE ONMEePALLMM MOXET BbIMOAHATb MEPCOHAA, 30HUMAIOLLIMMCSH SKCNAyATALMEN
OBOPYAOBAHMSA, AU ARYTOM, AWLLIb MO NPOYTEHUM MPUBEAEHHbIX HUXKE MHCTPYKLLMM.
. HUCTKA BHELLIHETO MOAYA MOPO3MABHOTO LLIKAdDA
CAeAyeT NPOU3BOAMTL TPIMNKOM, CMOYEHHOM PACTBOPOM BOAbI M BUKAPOOHATA MAM APYTMX
HEUTPOAAbHbIX MOIOLLIMX CPEACTB, BbITMPATH MATKOM TRAMKOM.
. HMCTKO BHYTPEHHETO MOMELLLEHUT MOPO3UABHOIO LLKAJDA
BbIHYTb MOAAOHBI, PELLETKM U HOMPAOBASIOLLLME, KOTOPBIE MOXXHO MbITb, TOK XK€ KAK M KOMEPY
LLIKAdDA, TRAMKOM, CMOYEHHOM PACTBOPOM BOAbI M OUKAPBOOHATA UAM APYTUX HEMUTPAABHbIX
MOIOLLIMX CPEACTB. BbITMPATH MATKOM TRAMKOM.
. YncTka BYAQBOYHOIO 30HAC
MocAEe KAXXAOTrO MCMOAb3OBAHMS MOPO3MABHOTO LLKAJDA, MPU KOTOPOM UMCMNOAb3OBAACSH
OYAQBOYHbIMN 30HA, €0 CAEAYET BbIMbITb T'YOKOM, CMOYEHHOM PACTBOPOM BOAbI M BMKApPBOOHATO
UAM ARYTUX HEUTPAABHBIX MOIOLLLMX CPEACTB.

E 3 [TEOHQAHYECKIHT J XA T MOLOINHBM LLUKOGDOM.

A OTM oNepaLmMm CAEAYET BbIMOAHATb TOABKO COOTBETCTBYIOLLIMM OBPA30M OBYyHEHHOMY
NepPCoOHAAY!
A DT ONepaALMM CAEAYET BbINMOAHSATb TOABKO MPM OBOPYAOBAHMM, OTKAKOYEHHOM OT
SAEKTPOCETH.
A KOHAEHCATOP UMEET PEXYLUME KPAS! TTPM BbINOAHEHUM BCEX HUXXEYKA3AHHBIX OMEPALLUA CAEAYET
HAAEBATb 3ALLMUTHBIE MEPYATKU.

AAS MPABUABHOTO dOYHKLLMOHMPOBAHMS MOPO3MABHOTO LLIKAJOA HEOBXOAMMO, YTOOLI KOHAEHCATOP
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OCTOBOAACS BCETAQ YUCTbIM, YTOObI MO3BOAMUTb BO3AYXY CBODOAHO LIMPKYAMPOBATL. 3Ty ONEPALMIO
HEOBXOAMMO MPOM3BOAUTb HE PEXE, YEM PA3 B MECHLL. EE CAEAYET NPOU3BOAMTL KUCTOYKOM

C MATKOM LLLETMHOM, YTOObI YAQASTb BCIO MblAb U MYLLIOK, OBPA3YIOLLIMECST HO MOBEPXHOCTIX
KOHAEHCATOPA. [MpeANOYTUTEABHO MCMOAL30BATL MLIAECOC, YTOObLI HE PACMPOCTRAHATL B BO3AYXE
BbITMPOAEMYIO MblAb.

B cAyvae, eCAM OOHAPYXXATCS XMPHbIE OTAOXKEHMUS, PEKOMEHAYETCS YAQANTb MX KMCTOYKOM,
CMOYEHHOM GAKOTOAEM.,

E 4 CALB BOAL! /TOCAE OTTOUIKM
KioBeTa AAS CAMBA BOAbI, MMEIOLLLASCS B KOMEPE MOPO3UABHOTO LLIKAJDA, AOAXHA ObITb
YCTOHOBAEHAO NOA OOOPYAOBAHMEM B COOTBETCTBYIOLLIMX HAMPABASIOLLLMX (CAEAYET YOEAUTLCH, YTO
CAMBHQS TPYOQ OKA3bIBAETCS BHYTPM KIOBETHI M HUHEM HE 3ACAOHEHA).
KioBETY CAEAYET NEPUOAMHECKM OMOPOXKHATH; YTOObI MPOU3BECTU ITY ONEPALMIO, AOCTATOYHO
MPOCTO M3BAEYD KIOBETY M3 HAMPABAAKOLLIMX, ONOPOXHMTb €€ M BHOBb BCTABMTb HO HAMPABAAOLLME.

L Pazpel/eHHe HEKOTOPSIX IPOoOAEM

B cAyvyae, ecam BaLLIE OOOPYAOBAHME HE CDYHKLIMOHMPYET AOAXKHbBIM ODPA30M, MOEXKAE YEM
BbI3bIBATb CAY>KOY TEXMOMOLLM, MPOU3BEAUTE CACAYIOLLIME MPOCTbIE MPOBEPKM: Bbl COKOHOMUTE
BPEMS U AEHbIU.

He ropsar CBETOAMOAbI MAHEAM, CAEAYET MPOBEPMUTD:

J €CTb AU DAEKTPMYECTBO

. 4TO BbIKAIOYOTEAb, K KOTOPOMY MOACOEAMHEHO OOOPYAOBAHME, HOXOAMTCS B MOAOXEHMM “|"
J 4TO BMAKQ MPOBMABHO BCTOBAEHA B PO3ETKY

J €CAM TOPUT KPACHbBIN CUTHAA, OTKAKOYUTE OBOPYAOBAHME OT CETU U OCTABMTL C OTKPbLITOM

ABEPLLEN, MO MEHbLLEN Mepe, HA Yac.

ANCNAEN MOACTAHLMM MOXKET AOBATb CUITHAA O HEMPABUMABHOM COYHKLMOHUPOBAHMM
MOPO3UABHOTO LLIKAJOQA:

Er1 30HA KOMEPSI (MPOBEPUTL MPABUABHOCTb MOACOEAMHEHMS)

Er2 BYAQBO4YHbBIM 30HA (MPOBEPUTL MPABUABHOCTb MOACOEAMHEHUI UAM BBEAEHMUS B MPOAYKT)

dr ABEPLA OTKPLITA (3AKPbITb ABEPLLY)

dEF  MOpPO3MAbHbBIM LLIKOJD MPOM3BOAUT LLUKA OTTOMKM.

EcAn NnpoBAeMa He pPA3pELLAETCS BbILLEYKA3AHHBIMU AENCTBUIMM, 3AMNPOCKUTb O BMELLIATEALCTBE
CMNeUMAAM3IMPOBAHHbBIM NEPCOHAA!

70 flomoLlus krxnesrom

AN MOAYYEHMA MOMOLLLM CBIXKMTECH CO CBOMM YITOAHOMOYEHHBIM AMAEPOM, COOBLLIMB EMY
AQHHbIE, OTHOCALLMECH K COOTBETCTBYIOLLLEMY OBOPYAOBAHMUIO, KOTOPbLIE MOXHO Y3HATb,
OBPATUBLLMCH K MAEHTUAOUKALMOHHOM TABAMYKE (CM. PA3AEA 2. MAEHTUADMKALMS M MAPKMPOBKA)

77. [flepvepaborxa

MaTepmraAbl, MCMOAb3YEMbIE MPU MPOOM3BOACTBE XOAOAMABHOIO LLUKAJOA:

Hep>xaBetoLLas cTaAb aisi 18/10 CTpyKTypQ LUKAdhA

Muiesom MBX Bce NAQCTUKOBbLIE AETAAM

B CAy4YQE MPUMHATHS PELLUEHMI O PA3DOPKE MOPO3MABHOTO LLUKAJOA, CAEAYET MPUHATH HEKOTOPbIE
MEPbI NPEAOCTOPOXKHOCTM B OTHOLLIEHMM HEKOTOPbLIX MATEPUAAOB, MCMOAb3YEMBbIX B KOHCTPYKLIMM,
U AOBEPUTb MX PEKYMEPRALIMIO CMELMAAMIUPYIOLLIMAMCA HO STOM COMPMAM, B TOM, YTO KACAETCH:

. TEPMOM3OAILMA
. [QI3-XAQAQTEHT
. MACAO KOMMPECCopPa
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DICHIARAZIONE DI CONFORMIIA "/ DECLARATION OF CONFORMITY
DECIARATION DE CONFORMITE / KONFORMITATSBESCHEINIGUNG
CONFORMITEIISUERKLARING / DECIARAC/ON DE CONFORM/IDAD

DECLARACAO DF CONFORMIDADE / AEANAPALUNST COOTBETCTBHT

AFINOX s.r.l.
Via Venezia .4 35010 Campo San Martino (Padova) ITALIA

Dichiara sotto la propria esclusiva responsabilitd che il mobile AFINOX € conforme alle
direttive: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, e loro successive modifiche.

Hereby declares under its own full responsibility that the AFINOX cabinet complies
with directives: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, and possible other
modification.

Déclare sous sa propre responsabilité que la vitrine AFINOX est conforme aux directives :
89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, et suivantes modifications.

Erklart unter inrer ausschlieBlichen Haftung, dass der gekUhlte AFINOX-Schrdank mit den
Richtlinien und: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, n&chsten ndglichen
Anderungen Ubereinstimmt.

Hij verklaart hierbij voor eigen verantwoordelijkheid dat het meubel AFINOX conform

de richtlijnen: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, en daaropvolgende
wijzigingen is.

Declara bajo la propia responsabilidad que el mueble AFINOX respeta las directivas: 89/
336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, y sucesivas modificaciones.

Declara sob a prépria e exclusiva responsabilidade que o mdvel AFINOX estd em
conformidade com as directrizes: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, e
sucessivas modificacoes.

®upMa noa CBOK WCKIIOUUTENBbHYID OTBETCTBEHHOCTb 3asaBnseT, 4Tto wkad AFINOX
N3roTOB/IEH B COOTBETCTBUM C anpekTuBamm : 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/
68/CEE, a Takxe C ux nocneayowmMm MoandnkaumsMu.

L’AMMINISTRATORE DELEGATO
MANAGING DIRECTOR
L’ADMINISTRATEUR DELEGUE

GESCHAFTSFUHRENDES
VORSTANDSMITGLIED MODEL
EL ADMINISTRADOR DELEGADO SERIAL N

O ADMINISTRADOR DELEGADO

DE BEDRIJFSDIRECTEUR DATE Marsango, li ............c.ccceevinnn.
ADMINISTRERENDE DIREKT@R

AMELIO FACCO
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